NOUTATI LEXICALE DE ORIGINE JAPONEZA

MADALINA STANCIOI-SCARLAT
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Interesul pentru civilizatia japoneza si dorinta de a stabili o legaturd cu istoria si cultura
Tarii Soarelui Rasare nu reprezinta a caracteristica a perioadei contemporane. In fapt, primele
contacte diplomatice dateaza de la inceputul secolului al XX-lea si, de-a lungul timpului, am
facut cunostinta cu realititile japoneze care vizau obiceiurile, ritualurile, sporturile etc., iar o
parte a acestor cuvinte au intrat in vocabularul comun, fiind inregistrate in dictionarele
curente (bonsai, bushido, geisha, haiku, hara-kiri, ikebana, jiu-jitsu, judo, judocan, kamikaze,
karaté, kendo, kimono, obi, sake, seppuku, yakuza, samurai, shogun, sumo etc.).

Recent, cultura japonezd a revenit in fortd in spatiul roméanesc prin cinematografie,
literaturd (au fost tradusi foarte multi autori cu un real succes la publicul roméan), incluzand
romanele grafice (manga) si filmele animate cu diferite stiluri. Continuitatea interesului
pentru aceasta limba este dovedita si de infiintarea in mai multe licee din Bucuresti si din tara
a unor cursuri de japoneza, ca limba moderna de studiu.

Artele traditionale, unele dintre punctele de atractie ale culturii nipone, impresionante
prin rafinament si prin implicare emotionala, includ poezia, spectacolul (bunraku, kabuki,
rakugo etc.), ikebana, origami, jocuri (go), ceremonia ceaiului (sado), arhitectura, muzica,
sarbatoarea florilor de cires etc. Nu in ultimul rand, se manifesta frecvent interesul romanilor
pentru filozofia, artele martiale si gastronomia unei civilizatii exotice, precum cea japoneza.

Contactele directe cu limba si obiceiurile japoneze sunt relativ reduse, desi exista in
capitald si in tard centre de popularizare a culturii nipone. Totusi, atit cuvintele mai vechi din
limba, cét si cele recente nu au patruns direct in limba romana, ci prin limbi intermediare, de
regula franceza si engleza.

Japoneza (nihongo) este 0 ,,limba izolata, poate inruditd cu coreeana si cu familia altaica,
scrisd cu un sistem propriu mixt, prima limba a 121.050.000 de locuitori si limba a doua
a 1 mil. de locuitori. Sistemul ei de scriere, considerat poate, cel mai complicat din lume,
este format din ideografe (kanji) si din doua silabare (hiragana si katakana).” ( Vintila-
Radulescu 2007: 191)

Articolul de fatd inventariaza un corpus restrins de unitati lexicale din japoneza
identificate in presa intervalului 1998-2014, pentru ca, se stie, presa inregistreaza cel mai bine
noutdtile lingvistice. Trebuie sd admitem din capul locului cd sursele cele mai bogate le
reprezinta publicatiile, respectiv articolele cu scop persuasiv-publicitar de prezentare a
zonelor turistice indepartate sau cele referitoare la evenimente socio-politice din Extremul
Orient. Din acest motiv, cele mai multe cuvinte apartin domeniului culinar, respectiv, tin de
traditii, obiceiuri, fiind legate strict de realitatile extralingvistice pe care le reprezinta.
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Materialul comentat in continuare este reprezentat de anumiti termeni care nu au fost
semnalati in dictionare precum DEX 1998, Marcu 2006, Dimitrescu 1997 sau in alte lucrari
de profil®.

Desi obiectivul principal al studiului il reprezinta identificarea etimonului indepartat al
unitatilor analizate, simtim nevoia sa precizam ci etimonul de pornire este preluat ca atare din
dictionarele englezesti sau franceze consultate si, eventual, comparat, in masura
posibilitatilor, cu dictionarele specializate disponibile (Hondru 1998, Simu 2007) si, pentru ca
nu avem cunostinte temeinice asupra grafiei limbii investigate, ne asumam erorile posibile
aparute in transcrierea latina.

in inventarul urmitor, am precizat intre paranteze informatii etimologice, respectiv, alte
surse care au inregistrat cuvintele analizate si am addugat un citat numai atunci cand acesta
continea o definitie, restul citatelor fiind suprimate din lipsa de spatiu.

Lista care urmeazd grupeaza cuvintele selectate din punct de vedere etimologic si
referential.

1. Alimentatia:

azuki, var. aduki, este o ,,specie de fasole rosie japoneza” devenita extrem de populara si
in restaurantele roméanesti (cuvant jap., via engl. azuki, adzuki (bean), fr. haricots (rouges)
azuki ,,fasole rosie”’; Ox 2002, Enc 2001, Gal 2007);

Ebiten Maki este o sintagmd care denumeste un ,tip de sushi” frecvent mentionat in
meniurile restaurantelor cu profil japonez din Roméania (din engl. Ebiten maki; cf. ebi
»crevetd, homar” — Hondru 1998);

hibachi este ,,gratarul mobil japonez” (din engl. hibachi; Enc 2001 — a doua jumétate a
sec. al XIX-lea, cuvant jap. ,,minge de foc”);

Kappa Maki reprezintd o altad sintagmi pentru a descrie un ,.tip de sushi” (din engl.
Kappa Maki ,,sushi cu castraveti”);

maki este termenul general pentru baza unui sushi, fiind prezentat ca ,,fel de mancare din
bucitaria asiatica: alge umplute cu peste si legume, modelate apoi manual sub forma unui
patrat, consumat dintr-o inghititura; tip de sushi” (din engl. maki; Enc 2001)

makimono are, in textele identificate de noi in presa actuald, sensul de ,,preparat culinar
japonez rulat ca un pergament”, desi sensul etimologic este diferit (din fr., engl.
makimono<jap. makimono ,,picturd japoneza compusi si agezata orizontal”; PR 2003 dateaza
cuvantul 1893; PL 2003; Enc 2001 — sfarsitul sec. al XIX-lea, in jap. makimono ,,sul rulat orizontal”);

miso descrie o ,,pasta ficuta din pastdi de soia fermentate si orz sau malt de orez, folosita
in bucataria japoneza”, foarte populard si in gastronomia occidentald (din engl. miso; Ox
2002; Enc 2001 — prima jumadtate a sec. al XVIII-lea; cf. miso shiru ,,supa miso, supa din
fasole de soia” — Hondru 1998);

nami este un alt ,,sortiment de sushi” (din engl. Nami (sushi)<jap. nami ,,a aseza in linie
dreapta”);

nare-sushi este ,,cea mai veche forma de pregétire a pestelui cu orez (pare a fi mentionat
in documente de acum 1300 de ani)”. Vine de la numele Nare al bucatarului care a servit
pentru prima data acest preparat;

nigiri descrie, de asemenea, un ,,tip de sushi”;

nori este denumirea data ,,alegelor marine pe baza carora se realizeaza sushi, orezul fiind
infasurat in frunzele acestora” (din engl. nori; Enc — sfarsitul sec. al X1X-lea; cf. nori ,,lipici” —
Hondru 1998);

! Nu ne raportim la a treia editie a Dicfionarului de cuvinte recente (Dimitrescu 2013) deoarece
majoritatea citatelor din aceasta editie, corespunzatoare cuvintelor mentionate in textul de fata, ne apartin.
2 Nu pretindem insi a fi epuizat sau a avea cunostintd de toate lucrarile aparute in ultima vreme.

288

BDD-V1707 © 2015 Editura Universititii din Bucuresti
Provided by Diacronia.ro for IP 216.73.216.221 (2025-10-16 12:11:51 UTC)



oshiruko desemneazd o ,,supa din bucatiria japoneza” (,,supd de fasole rosie” var.
Shiruko);

sashimi reprezinta o ,,specialitate japoneza din peste”, echivalentul japonez al apreciatei
specialitati italiene, carpaccio, dar cu peste (din fr., engl. sashimi; Dimitrescu 2003 dateaza
cuvantul 2000; PR 2003 dateaza cuvantul 1970; PL 2003; Ox 2002; Enc 2001 — sfarsitul sec.
al XIX-leg; cf. sashimi ,,felii de peste crud” — Hondru 1998);

shabu-shabu numeste ,,mancarea traditionald japoneza, din felii subtiri de carne de vita,
gitite cu legume inabusite si marinate apoi intr-un sos” (din engl. shabu-shabu, shabushabu;
Enc 2001 — sfarsitul sec. al XX-lea, din jap. — este onomatopee, o0 imitare a sunetelor scoase
de apa care fierbe);

soba reprezinta echivalentul ,,taiteilor japonezi”, preparati dintr-un amestec de faina de
hrisca si faina de grau (via engl. soba; Ox 2002, Enc 2001);

sukiyaki este o altd ,,specialitate culinara japoneza, constdnd in bucati de carne fripta
rapid si legume cu sos” (din engl. sukiyaki; Enc 2001 — prima jumatate a sec. al XX-lea,
cuvant jap. ,,bucati subtiri fripte”; Hondru 1998);

tako este un alt ,,preparat culinar japonez: tip de sushi” (din engl. Tako; cf. sp. Tako);

takuan denumeste un tip de muratura japoneza — ,Ingrediente pentru 12-15 sushi: (...)
150 g hrean in otet (takuan) si prune (umeboshi).” BM 2002 (cf. engl. Takuan pickels
,»murdturi Takuan”, de la numele unui faimos calugér Zen);

tamari descrie un ,,s0s japonez de soia” (din engl. tamari; Enc 2001 — a doua jumatate a
sec. al XX-lea);

temaki este un alt tip de sushi (din engl. Temaki);

tempura reprezintd o ,,specialitate culinard japoneza constdnd in peste, creveti sau
legume in aluat, prajite” (din fr., engl. tempura; Dimitrescu 2003 dateaza cuvantul 2000; PR
2003 dateaza cuvantul 1970; Ox 2002; Enc 2001; Hondru 1998 — tenpura ,.tempura; peste si
legume”);

teppanyaki defineste un ,,fel de mancare japoneza, constand in peste fript intr-un vas de
fonta, asezat pe o masa-plitd in imediata apropiere a consumatorului” (din engl. teppanyaki,
teppan-yaki; Enc 2001 — a doua jumatate a sec. al XX-lea, cuvantul jap. teppan ,,farfurie de
otel” + yaki ,, a frige”);

teriyaki, intalnit si in combinatii cu feluri occidentale, descrie un ,fel de mancare
japonez constand in carne sau peste marinate In sos de soia picant si apoi fripte” (din engl.
teriyaki; Ox 2002; Enc 2001 — a doua jumatate a sec. al XX-lea, cuvant jap. ,,gratar smaltuit”);

tofu este unul dintre cele mai cunoscute produse japoneze si se refera la ,,branza din soia;
preparat din bucataria japoneza” (din fr., engl. tofu; PR 2003 — 1985; PL 2003; Ox 2002; Enc
2001 — sfarsitul sec. al XVlI-lea, via jap. din chineza doufii ,,fasole fermentata”; Hondru 1998
— ,,cheag din pasta de fasole de soia”);

tokkyu este numele ,,celui mai bun sortiment de sake” (din engl., fr. tokkyu ,,sake de
calitate superioard”; cf. germ., it. tokkyu; cf. tokkyii ,,tren expres” — Hondru 1998);

tsukudani denumeste un ,,fel de méancare japoneza, din fructe de mare, imbibate 1n sos de
soia si condimente”;

umeboshi, folosit in forma de plural, descrie un preparat specific japonez, si anume
»prune sub forma de muraturi” (din engl. umeboshi; Enc 2001, din jap. sg. ume ,,pruna”);

usuaki este o ,,specialitate gastronomica japoneza, constand in felii subtiri de muschi de
vitd frageda cu usturoi si ciuperci” (engl. usuaki);

wasabi este ,,hreanul japonez din care se produce o pastd folositd ca un condiment” (din
fr., engl. wasabi; PR 2003 dateaza cuvantul 1994; Enc 2001 — a doua jumitate a sec. al XX-lea);
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washoku descrie la modul general, ,,gastronomia japoneza; iar p. ext.: restaurantul”;

yaki este substantivul care descrie un ,,gratar” sau ,,preparatele la gratar” (Simu 2007:
jap. yaku ,,a coace, afrige, a praji”);

yakitori, cu varianta iakitori, este un compus referitor la un ,,preparat culinar japonez in
care bucatile de pui fript sunt marinate in prealabil intr-un sos din soia, zahar si vin de orez”
(din fr., engl. yakitori; PR 2003 dateaza cuvantul 1970; Enc 2001 — a doua jumdtate a sec. al
XX-lea, cuvant jap. ,,pui la gratar™)

Yosenabe este o ,,specialitate culinara japoneza din fructe de mare si legume” (din engl.
Yosenabe; cf. germ. Yosenabe).

2. Sport, arte martiale:

budoka ii reprezinta pe ,,practicantii de arte martiale japoneze” (probabil din budo ,.arte
martiale japoneze” + ka, unde ,.ka” este element care desemneaza profesiunea; cf. karateka,
judoka);

dojo este ,,camera sau hol unde se practica artele martiale; rogojina pe care se practica
judo” (din fr., engl. dojo; PR 2003 dateaza cuvantul 1973; PL 2003; Ox 2002; Enc 2001 — a
doua jumatate a sec. al XX-lea, din jap. do ,,cale, artd” + jo ,,pamant”);

Mokuso reprezintd ,,in artele martiale japoneze, momentul de meditatie” (din engl.
mokuso; cf. engl. moksha < scr. moksa ,,stare transcendentala obtinuta prin eliberarea de lantul
nasterilor succesive, impuse de legile karma”);

Rei este un verb care se traduce prin ,,salutati”, ,,exprimati-va respectul”, utilizat in artele
martiale ca forma de respect pentru maestru si ceilalti participanti (din engl. Rei; cf. rei ,,a
face o plecéciune; recunostinta, apreciere, multumire” — Simu 2007).

3. Filozofii, religii, doctrine:

Budo-Zen este o sintagmd ce denumeste o ,,ramura a doctrinei Zen” (probabil din budo
»arte martiale japoneze” + zen);

Sado-Zen desemneaza o ,,forma de meditatie Zen”;

zazen reprezintd o alta ,,forma de meditatie Zen, practicata stdnd intr-o anumita pozitie” (din
engl. zazen; Enc 2001 — prima jumatate a sec. al XVIII-lea, cuvant jap. ,,stdnd in pozitie zen”);

Zen Rinzai este o ,,;ramurd Zen, una dintre cele trei scoli de Budism Zen din Japonia care
pune accent pe meditatie si pe conciliere, nefiind adepta agresivitatii” (din engl. Rizai Zen;
Enc E 2003).

4. Medicina traditionala:

moxa este un substantiv in forma de plural cu referire la ,,substanta din frunzele uscate
ale unei plante asiatice, pusa pe niste betisoare care sunt arse in apropirea pielii (in medicina
orientald) ca un antiiritant; instrument utilizat in masajul din acupunctura” (din fr., engl.,
moxa, germ Moxa; Marcu 2006; Dimitrescu 2003 dateaza cuvantul 1988; PR 2003 dateaza
cuvantul 1677, din jap. mogusa; PL 2003; Ox 2002; Enc 2001 — sfarsitul sec. al XV1l-lea, din
jap. mogusa ,,iarba pentru ars”; v. si Dimitrescu 2003: 167);

reiki este o ,,metodd de vindecare din medicina traditionald japoneza” (din engl. reiki;
Enc 2001- a doua jumatate a sec. al XX-lea, din jap. ,,energia universala a fortei vietii”);

Seiza descrie o ,,pozitie in medicina traditionala japoneza” (din engl. seiza);

shiatsu este cea mai cunoscuta forma de presopuncturd: ,,Shiatsu este un stil de masaj
fondat la inceputul secolului trecut in Japonia prin combinarea de tehnici de masaj oriental cu
notiuni moderne de anatomie si fiziologie din medicina vestica. Este o arta medicala japoneza,
ce foloseste presiuni aplicate cu degetele sau cotul in punctele de acupuncturd” NE 2004 (din
fr., engl. shiatsu; PL 2003 — cuv. chinez; Ox 2002; Enc 2001- jumatatea sec. al XX-lea,
cuvant jap. ,,masaj cu degetele”);
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shiitake este o ,,ciupercd din China si Japonia, folositd in medicind, gastronomie si in
cosmeticd” (din engl. shiitake < jap.; Ox 2002; Enc 2001- sfarsitul sec. al XIX-lea, cuvant
jap. ,,ciuperca stejarului”).

5. Arte, spectacol, muzica:

manga se refera la ,,benzile desenate japoneze realizate incepand cu anii 1950, pline de
violenta sau erotice”; in Japonia existd o intreagd industrie in domeniu (din engl., fr. manga,
PL 2003, Enc 2001);

raku desemneazd ,,tehnica oldritului in care vasele sunt prelucrate la temperaturi mici,
cand li se da luciu, apoi sunt introduse in cuptor, luate fierbinti de pe cuptor si inmuiate in apa
sau rumegus” (din engl. raku; Ox 2002; Enc 2001- sfarsitul sec. al XIX-lea; cuvant jap.
»bucurie, relaxare”; cf. raku ,,alinare, usurare, confortabil, usor, simplu” — Hondru 1998);

shamisen este un ,,instrument muzical traditional japonez cu trei coarde”. Desi a fost
mentionat de Dimitrescu 1997 incd din 1974, nu a devenit cunoscut, dar apare in contexte
referitoare la cultura si obiceiurile japonezilor (din fr. shamisen; cf. engl. samisen; PL 2003;
Enc 2001 — prima jumatate a sec. al XVII-lea, via jap., din chineza sanxidn ,trei corzi”);

shakahachi este un ,,fluier japonez din bambus” (cf. engl. shakuhachi<jap.; Dimitrescu
2003 — 1996; Ox; Enc 2001 — sfarsitul sec. al X1X-lea, din jap. shaku ,,unitate de masura” +
hachi ,,opt” — pentru ca are dimensiunea de 1 si 8 zecimi dintr-un ,,shaku”).

6. Diverse:

heika descrie un ,,aranjament in ikebana”: Jin aranjamentele clasice [de ikebana — n.n.],
aceste trei elemente se pot dispune in vase inalte, compozitia fiind pe verticala (heika) sau in
vase joase, asemanatoare unor farfurii (...).” MF 2000 (din ft., engl. heika);

Sado, var. shodo, chanoyu reprezintd ,,ceremonia ceaiului in Japonia, ritual preluat, se
pare, din China” (din engl. sado<jap. chado; din cha ,,ceai (verde) + do ,,calea” — Hondru
1998).

Cele mai multe dintre cuvintele de origine japoneza isi pastreazd forma si sensul
(preluate, de reguld, din limbile intermediare), iar in majoritatea cazurilor, cuvintelor
inregistrate de noi li s-a oferit explicatia semantica in textul publicistic, ce a constat, fie intr-0
traducere mot a mot, fie intr-0 definitie tip dictionar.

Sub aspect semantic, se remarca aparitia unor cimpuri semantice, cu referire la cele mai
diverse domenii: al sosurilor (miso, tamari, wasabi), al tipurilor de sushi (Ebiten Maki, Kappa
Maki, maki, nami, nare-sushi, nigiri, tako, temaki) etc.

Notam si posibilitatea unor dezvoltiri semantice, valabild, fireste, in cazul unor cuvinte
deja impuse. Astfel, putem semnala formulari familiare de tipul ,,Esti (in) zen”, in care
termenul zen apare cu sensul ,,calm, imperturbabil”.

La nivel morfologic, se observa ca aproape toate cuvintele cercetate intra in categoria
substantivelor (singura exceptie este verbul rei). Nu au fost identificate forme de plural
adaptate limbii romane, dat fiind caracterul de xenisme al unitatilor analizate. In unele situatii
am finregistrat forme de plural din limba-mama cu intelesul de plural (aparitiile sunt, totusi,
»accidentale”): umeboshi ,,prune” (pluralul de la ume, din jap.). Substanivul budoka, a carui
forma este de singular, are intelesul de plural (faptul nu trebuie sa ne mire, avand in vedere ca
in japoneza nu se face diferenta intre singular si plural; v. si Dimitrescu 2003: 178).

La nivel stilistico-functional, remarcam specializarea multor unitati lexicale, frecvente
in domeniul gastronomiei’, insd observatia este ficuti cu o anumitd retinere, dati fiind
provenienta majorititii cuvintelor (reviste care se adreseaza exclusiv publicului feminin).

! Pentru explicare unor termeni gastronomici, am apelat la seria revistelor de specialitate BBC-Good
Food (editia roméneasca) si la cateva informatii de pe internet (Wikipedia.org).
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Concluzii

In opinia noastra, putine cuvinte dintre cele inregistrate au sanse si se impuni in limba
comund, pentru ca definesc realitati prea indepartate de domeniile noastre de interes ori pentru
cd apartin unui limbaj specializat. Pe de altd parte, datoritd interesului tot mai mare al
romanilor pentru deschidere mondiala, este posibil ca unele cuvinte (mai ales cele din
domeniul culinar care au cucerit lumea occidentald si care sunt si cele mai numeroase in lista
noastrd, de altfel) sa se impund, asa cum S-a intdmplat in limba francezd sau englezd /
americand, unde termeni precum miso, sashimi, tempura, wasabi se intalnesc tot mai des. De
altfel, oferta marilor centre comerciale este foarte bogata in privinta produselor exotice si de
aceea gasim astazi in rafturi si alge nori, si diferite tipuri de sushi, wasabi, tofu, miso, ciuperci
shiitaki etc.

SURSE

BM — Beau Monde (revista — editia romaneasca).
MF — Madame Figaro (revistd — editia roméaneasca).
NE — Les Nouvelles Esthétiques (revistd — editia romaneasca).
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NEW LEXICAL ELEMENTS FROM JAPANESE
(Abstract)

Due to an increasing interest for Japanese civilisation, Romanian accepted a considerable number of
words which entered our language via English or French. Our article deals with the etymological study of
these elements, extracted from current press. In our opinion, some of the gastronomic terms or words from
sport domain have the chance to remain in our language.
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