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Abstract:This research intends to study a number of aspects related to the fruit tree terminology in the
Romanian and Ukrainian idioms of Banat. After a brief history of the pomiculture in the Banat area, with
indication of representative scientific analyses for the field in discussion, a series of phrases (terms) with
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Terminologia bogata referitoare la pomicultura confirma existenta si importanta acestor
stravechi ocupatii In zona studiatd. Alaturi de termeni care fac parte din fondul latin (prun, poama,
mar, par, etc. si derivatele acestora: prunda, mard, para etc.), limba romana a imprumutat de la
popoarele vecine o serie de termeni care, din punct de vedere numeric, ocupa, alaturi de cei latini,
un loc tot atit de important in terminologia locald a acestor domenii de activitate: cazan, rachie,
borhot etc. Ca rezultat al indelungatelor relatii cu popoarele vecine, aceste imprumuturi au intrat in
limba romana, fie ca sinonime ale unor termeni latini existenti, fie ca termeni definind notiuni noi.

Denumirile de localitati, de locuri, de oameni sau de obiceiuri sint dovezi ca pomicultura este o
preocupare foarte veche in tara noastra, cultura pomilor dezvoltindu-se, practic, odata cu poporul
roman. De pilda, prunul este frecvent in toponimielz Pruneasca, Prunesti, Prunisor, Prunistea, Ogasu
cu Pruni, In Pruni, Prunii Satesti, Perja, Perjul, Dealul Perjului si Perjoaia; de asemenea si: Slimnic,
Slimnul, Sliva si Slivuta din slavul ‘s/iva’ precum si Silivas, Silvas, Silvasul de Campie, Silvasul de
Jos/Sus, Silvasul Roman si Silvasul Unguresc, care deriva din ‘Sclivas’, care vine de la cuvintul
maghiar ‘szilvds’.

Majoritatea speciilor de pomi pentru zona Romaniei fac parte din familia Rosaceae, cu peste 40
de specii spontane. Aceste specii au reprezentat un punct de plecare pentru obtinerea unor noi soiuri
de culturd si a unui material sdditor viguros, prin intermediul portaltoilor.

De regula, merii (Malus domestica)(s6mynst), perii (Pirus sativa)(rpyma), ciresii (Prunus
avium)(uepémmus), nucii (Juglans regia)(ropix) etc. cresteau mai mult razleti. Din cind in cind si
prunii erau imprastiati ici-colo. Fireste, in afara pomilor crescuti intimplator, existau si numeroase
livezi de pomi, in special de pruni - numite frecvent - prunisti (causosuii cao).

Se mai plantau pruni, nuci etc., si in lungul lanturilor de pamint, pe care oamenii le aveau in
tarina sau in dreptul locurilor de casd (in gradini), in lungul ulitelor asezarii si alte locuri din hotarul
satului. In afara prunilor, merilor, perilor, nucilor si ciresilor, s-au mai plantat — din cele mai vechi
timpuri — visini (Prunus cerasus)(summus), gutui (Cydonia oblonga)(aiisa) si piersici (Persica
vulgaris)(mépcux). Cu vremea, au fost preluati in cultura si caisul (Armeniaca vulgaris)(abpukoc),
corcodusul (Prunus cerasifera)(mipa6ésn) si dudul (Morus Alba /Nigra)(imoBkoBHILs).

Odata cu stabilirea In zond a ucrainenilor si ca urmare a defrisarilor masive facute in secolul
XX, pe versantii dealurilor cu soluri mai fertile si expozitie mai favorabild, pasunile si finetele de
aici au fost Inlocuite cu intinse livezi de pomi fructiferi.

Y lorgu lordan, Toponimie romdneasca, Editura Academiei, Bucuresti, 1963.

907

BDD-A29569 © 2019 Arhipelag XXI Press
Provided by Diacronia.ro for IP 216.73.216.91 (2026-03-17 13:10:22 UTC)



Issue no. 16
2019

JOURNAL OF ROMANIAN LITERARY STUDIES

Calatorul turc Evliya Celebi, in descrierea célatoriei sale prin Banat in secolul al XVII-lea,
aminteste ca pe aici erau multi pomi fructiferi, la Lugoj l-au impresionat ,,” ,,merele, prunele si
ciresele multicolore” %

Savantul venetian Francesco Griselini (1717-1784) remarca grija cu care banatenii cultiva
prunul, pentru a obtine rdchia (uyuxa) si este impresionat de livezile foarte frumoase ,,trase parca
toate cu sfoara”, pe care le-a vazut de-a lungul drumurilor de la Oravita la Dognecea, Bocsa si mai
departe®. Si alti calatori straini prin Banatul secolului al XVIII-lea semnaleaza frumoasele livezi de
pomi fructiferi din satele banatene.

J.J. Ehrler, un inalt functionar al administratiei imperiale austriece, din Timisoara, bun cu
noscator al realitatii din Banatul luminilor, cind prezintd mijloacele de trai ale romanilor din
districtul Caransebesului precizeaza ca ,, fiertul rachiei le aduce acestora venituri considerabile”™.

Si documentele cartografice, in special planurile cadastrale ale localitatilor sau hartile
topografice, militare reprezintd areale ocupate de livezi, centre pomicole sau localitatile unde se
gaseau cazane de mare capacitate pentru fiert ‘guicaS.

Klaus Heitmann (2014) in documentata sa lucrare Imaginea romdnilor in spatiul lingvistic
german, citeaza pe fratii Arthur si Albert Schott, buni cunoscatori ai modului de viata al taranilor
romani din Banat la 1845, care noteazi: ,,In ce priveste pomicultura, in special prunii, n-am vazut
pe nicdieri livezi mai frumoase ca la valahii din zona de munte [...]”.

De-a lungul secolelor, soiurile autohtone de pomi au fost inmultite si innobilate printr-0
necontenita si viguroasa selectie empirica. In felul acesta, s-au obtinut varietiti numeroase de pomi,
bine adaptate conditiilor locale si caracterizate prin vigurozitate, prin rezistenta la boli si intemperii
si printr-o buna productivitate.

De-a lungul secolelor, soiurile autohtone de pomi au fost inmultite si innobilate printr-0
necontenita si viguroasa selectie empirica. In felul acesta, s-au obtinut varietiti numeroase de pomi,
bine adaptate conditiilor locale si caracterizate prin vigurozitate, prin rezistenta la boli si intemperii
si printr-o bunad productivitate. Calea cea mai eficientd pentru ameliorarea soiurilor autohtone de
pomi a constituit-o, fireste, altoirea (npuwénnosanns). S-au folosit doud procedee de altoire: in ic
(despicatura - crapatura sau pana) si altoirea in mugur (in ochi sau in coaja).

De regula pomii fructiferi se culegeau cu mina. Fructele din pomii foarte Tnalti se luau adeseori,
cu o ustensila speciala - numitd mita - confectionatd dintr-0 ruda — prajina)(muuxa) — lunga,
despicata la un capit in trei sau patru parti. In despicitura se fixau bucitele de lemn incrucisate,
care largeau cracanele la dimensiunea fructelor. De obicei, nucile si prunele se scuturau cu o ruda
(prajind) (muuxa). Inainte de baterea cu ruda, prunii erau scuturati (hatanati) cu miinile.

Pe vremuri, poamele proaspete si uscate, sau preparatele din fructe au avut un rol insemnat in
alimentatia, mai cu seama in zilele de post. In primul rind, toate fructele se consumau proaspete.
Depozitate prin podurile si camarile caselor, in claile cu fin etc., unele sortimente de mere si pere isi
pastrau calitatile initiale si iarna. Pentru a putea fi folosite in alimentatie si iarna, unele soiuri de
mere, pere si prune se tdiau felii si se uscau la soare pe polite, pe mese ori pe lese de nuiele special
confectionate.

Stravechi practicat a fost si procedeul uscarii fructelor in cuptorul de copt plinea. Dupa
scoaterea piinii, feliile de fructe se asezau pe vatra cuptorului fie direct, fie pe o leasd de nuiele.
Cind se racea cuptorul, ele se scoteau si se uscau la soare.

Din vremuri indepartate este si procedeul uscarii fructelor la fum. In acest scop, se amenajau
constructii speciale - cogseri.

2 Mihai Guboglu, Calatoria lui Evliya Celebi efendi in Banat (1660), in Studii de istorie a Banatului, vol.1l, p. 50.
$ Griselini Fr. Incercare de istorie politica si naturald a BanatuluiTimisoarei. Prefata, traducre si note de C. Fenesan,
Timisoara, 1984, p. 180.

« e . A

®S. Muresan, Banatul in cartografia secolului al XVIlI-lea, Editura Partos, Timisoara, 2012, p. 197.
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Merele si perele padurete s-au utilizat la obtinerea otetului. Ele se zdrobeau, mai intli, apoi
peste fructele zdrobite se turna apa. Amestecul se dospea timp de citeva luni, pina devenea otet.

Mustul de mere si pere se si bea. Bauturii respective i se spunea cidru(cuop-ranumox). Pentru
prepararea ei, se turna putind apa peste fructele zdrobite. Pe masurd ce se inacrea, bautura era
indulcita cu miere. Pentru aceasta, merele sau perele se zdrobeau in piue (pive)(cmyna), cu ajutorul
maiului sau cum se putea, apoi se facea presarea fructelor cu ajutorul teascului cu cumpana sau cu
surub.

Foarte cunoscutd a fost si metoda fierberii prunelor pind cind se obtinea o pastd - numita
chisalita (topoounu) - care se consuma cu piine, cu malai ori cu mamaliga.

Un rol insemnat in alimentatia traditionala 1-a avut pecmezul (magiunul)(rnosudno). In vederea
obtinerii ei, se fierbeau in caldari (cazane) de arama ori in vase de lut soiuri de prune anume alese
(prune bistrite). Uneori, inainte de fierbere, se scoteau simburii. Alteori, se fierbeau prunele cu
simburi si, ¢ind se fierbeau, se strecurau prin strecuratori de lut, modelate de olari (siur). Fierberea
continud pina ce pasta capata consistenta. Bine ingrosata, pasta se pastra in oale mari de lut. Iarna se
consuma pe piine, pe turta ori pe malai, placinte etc.

Incepind de prin secolul al XV-lea, cea mai mare parte din prune vor fi intrebuintate pentru
fabricarea bauturii tuicii (rdchiei)ﬁ. De cum se coceau, prunele se scuturau, se culegeau cu mina in
vase mici, se goleau in care amenajate special pentru transport. Duse acasa prunele erau puse in
cadd(oixcka) - vase mari - unde fermentau adipostite sub sopron, in surd sau sub cerul liber. In
trecut, 1n anii cu recolte prea mari, din cauza insuficientei vaselor, prunele se depozitau §i in gropi,
mai largi In partea superioard. De obicei, asemenea gropi erau bine batatorite, lipite cu pamint
anume ales. De jur Imprejur, aveau un sant de protectie impotriva apei, iar deasupra se acopereau.
Pentru a fi distilate, prunele fermentate erau duse la cazan. Locul cazanului era, aproape de o vale si
in cite-o gospodarie. Pentru fierberea prunelor, focul ardea, intr-un fel de cuptor zidit astfel incit sa
cuprindd si sa sustind fundul cazanului de arama. La cazan fuica obtinutd varia ca tarie. Astfel
primii doi litrii aveau aproximativ 60-70° (de grade) urmatoarele scadeau ca tarie, asa ca, ultimele
aveau circa 22 grade.

Autori de scrieri stiintifice privind pomicultura in Roménia

Dintre marii agronomi si implicit §i pomicultori care au lasat scrieri valoroase 1i
amintim pe: lon lonescu de la Brad (Nofiuni elementare de agricultura, cu un capitol distinct
dedicat pomiculturii), lon Hentescu (Pomologie, 1871 si Notiuni de Pomologie, 1880), Comsa D.
(Pomaritul, 1877), D. Stefanescu, s.a.

Dupa primul razboi mondial, o activitate deosebitda in domeniul pomiculturii o desfasoara: G.
Nastase, G. Miron, Mihai Costetschi, Th. Bordeianu, N. Constantinescu, V. Sonea, Pavel Babalean
s.a. S-au publicat numeroase tratate, manuale si cursuri de Pomicultura si Pomologie. O lucrare de
referintd pentru pomicultura nationald si mondiala o reprezintd Pomologia Romaniei, editata in opt
volume, la care si-au adus contribugia multe cadre didactice si cercetdtori. Lucrari majore de
Pomiculturd si Pomologie au mai scris: 1. Militiu, M. Popescu, L. Isac, P. Parnia, V. Cireasa, N.
Cepoiu, Gh. Mihaiescu, s.a. De remarcat, sint monografiile aparute in ultimii 10 ani cum ar fi:
Caisul si Prunul sub coordonarea lui V. Cociu si Ciresul de S. Budan si G. Gradinariu.

Studiile etnografice de sinteza din Romania, aldturi de cele regionale, sint foarte informative
referitor la speciile de pruni, dar numai citeva mentioneaza locurile specifice unde tuica a fost
distilatd cu terminologia aferentd procesului de productie. Aceastd terminologie este foarte
complexa, asa cum rezultd din studiul lui P.Neiescu (1971), referitor la zona Maramuresului, unde
anumiti termeni erau specifici fiecarei comune, cit si din studiul realizat de acesta, in colaborare cu
E. Beltechi, I.Faiciuc si N. Mocanu (1980), referitor la Banat.

Studii aplicate pe aceastad problematica, deosebit de documentate, au fost realizate de tandemul
Nicolae Muica si David Turnock (1993, 1994, 1996, 1997, 1998, 2000, 2008, 2009). In domeniul

® Gh. lordache, Ocupatiile traditionale pe teritoriul Romaniei. Vol. I, Editura Scrisul Romanesc, Craiova, 1985, p. 305—
319 passim.
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lexicologiei si semanticii, semnalam: Notele lexicale si etimologice din terminologia viticola si
pomicold, publicate de lon Nuta in ,,Cercetari de lingvistica" (1986-1988).

Expresii (termeni) cu inteles multiplu legate de tuica (richie) si de alte produse obtinute
din fructe

Unele denumiri se refera la timpul coacerii fructelor. Astfel existd: prune de vara sau varatece,
de toamna sau tomnatice; pere timpurii, de vara sau varatice, de iarnd, sinzienesti; mere: de vara sau
varatice, de sinpetru, de toamna sau tomnatice.

Alte denumiri subliniaza insusiri ale, varietatilor de fructe. De exemplu: prune popesti (mari,
lungi, galbene), grase, dulci, etc.; mere: maldiete, dulci, acre, domnesti (mere mari), padurete, etc.;
pere maldiete, mustoase, tamiioase, padurete, domnesti, busuioace etc.; cirese pietroase amare,
grase, dulci, etc.

Unele denumiri indica probabil, provenienta soiurilor de fructe. Bundoara exista: prune bistrife.
Alte categorii de fructe sint exprimate prin cuvinte imprumutate. De pilda: prune ringlote. Unele
denumiri nu sint inregistrate in dictionare sau au originea incerta.

ALCOOLIC, (ankoroasnun) adj.-sm. si f. = Persoana care este alcoolica, dar si continut de
alcool. Et.<fr. alcoolique (DEX s.v.).

AFINATA-AFINATE (uopuuus), s.f. = Bautura alcoolicd preparati din afine. Et.< Afini
(din afin —Vaccinium myrtillus-et.nec.) + suf. —ata. (DEX; s.v.).

ALUAT-ALUATURI (ticTo), s.n. = O pasta obtinuta din tarite, faina de griu si apa calda care
se folosea la lipirea (etansarea) partilor componente ale cazanului. Et. < Lat. allevatum (=alevatus
Hridicat", . indltat"), (DEX, s.v.).

BORHOT- BORHOTURI (BuuaBkn), s.n.= Resturi provenite din distilarea materiei prime
(fructe, cereale) in industria alcoolului, a berii, etc. (DEX.s.v.). Et.< magh. bor, cu acelasi inteles la
vin (Candrea, 1931, s.v.).

CAZAN-CAZANE (DE RACHIE) (koren mymka) s.n= Instalatie folositi la distilarea
alcoolului. Et.< tc.kazan (Candrea, 1931 s.v.), si N.gr.kazani (Scriban, 1939, s.v.).

CIDRU(cuap-nanmamok), s.n. = Bautura alcoolica obtinuta prin fermentarea sucului de mere,
pere sau de alte fructe si indulcit cu miere. Et. Din fr. cidre. (DEX, s.v.).

CILINDRU DE CONDENSARE (umiinap xounaencamnii) = Se mai folosesc, cu acelasi
inteles termenii de: colac, serpentind sau sarpe. Este o instalatie folositd la cazanul de tuicd cu o
lungime de 50cm si un diametru de 15 cm, care are 4 discuri din cupru, cu rol in transmiterea
temperaturii scazute a apei si marirea suprafetei de racire, in vederea condensarii mai rapide a
vaporilor de alcool, care vin prin teava ce-o leagd de capacul cazanului. Et. < fr. cylindre, lat.
cylindrus + prep.de + s.f. condensare< condensa<fr. condenser, lat. condensare. (DEX, s.v.).

CHISALITA-CHISALITE (ropéamun), s.f.= Fiertura de fructe, in cazul nostru de prune. Et.
Din bg., sh. kiselica (DEX, s.v.).

CIRESATA - CIRESATE, s.f= Lichior obtinut din fermentarea cireselor cu zahir si alcool.
Et.< Cires (Lat. *ceresius = cerasus)+ suf. —ata. (DEX, s.v.).

COLAC- COLACI, (koaau) s.m. = Teava in forma de serpentina in care se condenseaza
vaporii de alcool, dupa ce trece printr-un vas cu apa rece ,,racitoare”. Et.< sl. kola¢i (DEX s.v.).

CORNATA-CORNATE,(), s.f.= Bautura obtinutd din coarne fermentate cu zahar si alcool.
Et.< Coarna (Lat. corna)+ suf. —ta. (DEX, s.v.).

CUPTOR-CUPTOARE (miu), s.n. = Constructie de carimida, de lut, etc., pentru copt piinea
sau alte produse de panificatie, folosit si la uscatul prunelor, mai ales toamna (DEX s.v.). Et.< Lat.
coctorium (Candrea, 1931 s.v., Scriban, 1939, s.v.).

FIERBEREA - FIERTUL (xkmminnsi), = Procesul de fermentare a prunelor . Et.< Lat.
fervere (Scriban, 1939, s.v.).

FRUNCEA CAZANULUI, s.f. = Rachiul de cea mai mare tirie obtinut la inceputul procesului
de distilare. Et.< Lat. frons-ntis (DEX, s.v.).
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GAURA DE GOLIRE (), s.f.= Deschizitura in cildare prin care se goleste comina la sfirsitul
ciclului de fierbere. Et.< Lat. *avula (< cavus ) (DEX s.v.).

GALEATA EMAILATA, (emaaboBun Biapo), s.f. = Vas emailat de forma unui trunchi de
con cu baza mare in partea superioard, cu toartd, folosit pentru colectarea rachiei in loc de burie, in
perioada comunismului. Et.< s.f.gileata (Lat. galleta) +adj. emailatd (acoperita cu email)(fr.
émailler) (DEXs.v.).

MESTECATOR-MESTECATOARE (TIP LANT MODULAR), s.n. = Sistem alcituit din
mai multe segmente, care se rotesc pe fundul caldarii, pentru a evita lipirea borhotului de aceasta.
Et. Din Mesteca + suf-ator < Lat. masticare care a dat in limba romana verbul a amesteca
(Scriban, 1939, s.v.).

MARGEA-MARGELE, (6ycuna) dim. cu schimbare de suf. MARGICA-MARGICI
(6ycunka), s.f. = Boaba (micd) de sticla, de piatrd, etc.,de forme si culori diferite, folosite ca
podoabe, dar si bule de aer produse cind scuturdm tuica, indicind téria alcoolului. (DEX s.v.). Et.<
Lat. margella (Candrea, 1931, s.v.).

MINER-MINERE (pyuka), s.n. = Parti ale capacului cazanului sau mestecitorului, care
permit apucarea (si manevrarea) lor cu mina. Et. — Mina (< Lat. manus) + suf. -er (DEX s.v.).

PAT-PATURI, (aixkko), s.n. = ,,Pat de comind” - o crusta ce se formeazd la suprafata
borhotului la finalizarea procesului de fermentare. Et.< N.gr. patos ,,drum batat” (Candrea, 1931
s.v.), (Scriban, 1939, s.v.).

POMICULTURA. s.f= Ramuri a agriculturii care studiaza biologia si agrotehnica pomilor si
arbustilor fructiferi. Et. Din fr. pomiculture (DEX, s.v.).

POMOLOGIE, s.f.= Stiintd agricola care studiaza speciile si soiurile de arbori si arbusti
fructiferi precum si raporturile acestora cu conditiile de mediu; p.ext.pomicultura. Et. Din fr.
pomologie (DEX, s.v.).

ROBINET DE GOLIRE APA (3amBHwmii ki1anan Boan), S.m. = Dispozitiv montat aproape
de fundul vasului de racire prin care se goleste apa calda din vas. Et.< fr. robinet (DEX.s.v.).

PRUNA ROSIE/PRUNE ROSII - PRUNA DE VARA/PRUNE DE VARA (), = Prune cu
pulpa putin ferma, zemoase, cu un continut mai mare de zahar, ideale pentru tuica.

PRUNA BISTRITA - PRUNE BISTRITE (Reg.) = Prune cu pulpa ,,cirnoasi”, utilizate
pentru gem (pecmez) sau pentru uscat. Se mai numesc prune brumarii < Lat. bruma (Candrea,
1931, s.v.), pentru ca atunci cind sint coapte bine, fructele au la suprafatd o pudra reminescenta alba
ca o, bruma”.

PRUNA NEAGRA-PRUNE NEGRE = Prune rotunde, de culoare vindt - inchis, zemoase,
foarte bune pentru tuicd, din care se mai obtine ,,chisalita”, un desert apreciat pentru culoarea sa si
gustul dulce-acrisor.

RACHIE (uyuka), s.f.= Nume genetic dat diferitelor bauturi alcoolice tari obtinute natural
prin distilarea fructelor, vinului, sucurilor fermentate, a cerealelor, sau sintetic prin diluarea
alcoolului cu apa. (DEX.s.v.). Et.< dial. rachiu din tc. racy (Candrea, 1931), de asemenea si bg.
/sb. rakija (Candrea, 1931 s.v), (Scriban, 1939, s.v.).

RACHIE BATRINA (crapun uymuka ) = Rachiu (tGicd) (maturati in butoaie cel putin un an)
cu 28-32% vol. alc., Et.< Lat. betranus (=veteranus), (DEX, s.v.).

RACHIA CURGE ROSIE = Atunci cind focul este prea fierbinte, vaporii si richia care curge
primesc culoarea rosie afectindu-le calitatea.

RACHIE DE BUCACE (3epHoBi mymnka) = Rachiu (tici) obtinut din cereale.

RACHIE DE LOZA, Rachiu (tici) obtinut din resturi de struguri,dupa ce s-a stors mustul.
Pentru etimologie vezi mai jos tescovina.

RACHIE PRAFRIPTA= Rachiu (thica) distilatd de doua ori si invechitd in butoaie timp de
citiva ani, avind 40-50% vol. alc. Et < adj. fripta (Lat. frigere)+ pref. pra- (DEX.s.v.).

RACITOR-RACITOARE, s.n. = Vas in care se afl api rece si cilindrul de condensare. Et.<
Rici<Rece <Lat. recens ,,proaspat,recent”+ suf. -tor (DEX, s.v.).
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UIUM-UIUMURI (muto), s.n.= Cantitate procentuald de rachie retinuta la cazan drept plati in
naturd pentru activitatea prestata. Vezi si vama. . Et.< bg. ujem si sb. ujam (Candrea, 1931s.v.)
(DEX s.v.).

TOLCER-TOLCERE, (Boponka), s.n.= Pilnie (Reg.). Obiect de metal,sticla etc.,in forma de
con gol in interior, prelungit in jos printr-un tub ingust, cu ajutorul caruia se toarna lichidele in vase
cu gura strimtd. (DEX, s.v.). Et. <magh. tolcser (Candrea ,1931, s.v.).

VISINATA-VISINATE, ( Bummsik), s.f. = Bautura obtinuta din visine fermentate cu zahar si
alcool. Et.< Visina (sl.visnja) + suf. —ata. (DEX, s.v.).

Concluzii

Pe linga terminologia pomicola traditionala, legata de o tehnica rudimentara, exista tendinta
suprapunerii unei terminologii noi, legatd de tehnica modernd: pomologie, pruna ringlota,
alcoolmetru, cilindru de condensare (serpentind), etc.

In zona studiata se pot distinge doud areale cu terminologie apicold si pomicola ucraineani
specifice. Unul este format din localitatile: Copécele, Cornutel si Zorile si celalalt din satele:
Criciova, Dragomiresti si Stiuca. Aceasta se explica prin faptul ca majoritatea ucrainenilor stabiliti
in primele trei localitdti apartin primului val care a venit in Banat din Ucraina Subcarpatica si
Galitia, iar cei stabiliti in celelate 3 sate provin din Maramures si Bucovina si fac parte din al treilea
si al patrulea val de migratie.
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