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Antonia Ciolac

ELEMENTE LEXICALE ITALIENE IN CARTI DE BUCATE
ROMANESTI. O ABORDARE SOCIOLINGVISTICA

1. CHESTIUNI GENERALE

Intr-o contributie anterioara consacrati neologismelor de origine francezi in
lexicul gastronomic romanesc, am subliniat faptul ca limbajul profesional culinar
romanesc se dovedeste a fi astdzi in continua extindere si modernizare (v. Ciolac
2013, precum si un alt articol, actualmente in pregitire pentru tipar'). Aceasta
transformare are loc ca urmare a contactului specialistilor nostri cu manifestari ale
artei culinare din alte zone de cultura si de civilizatie. Este evident ca un contact
privilegiat s-a produs cu gastronomia franceza, care astizi ocupa un loc de frunte
incontestabil in lumea specialistilor, dupa cum se stie, influenta ei (inclusiv
lingvisticd) fiind indiscutabild asupra a numeroase culturi (mai ales europene, dar si
extraeuropene).

Totusi, este cunoscut si faptul ca limba franceza nu a detinut Intotdeauna
rolul vehicular privilegiat pe care il ocupa de cateva secole incoace in domeniul
lexical al gastronomiei europene. Astfel, unii autori (v., de exemplu, Tanase, 2006,
passim) releva, pe bund dreptate, faptul ca, Tnaintea francezei, italiana a fost
principala limba a gastronomiei, din care s-au preluat imprumuturi lingvistice
culinare in alte limbi europene, datorita prestigiului i traditiei rezultate ca urmare a
istoriei si culturii Romei Antice?, dar si contributiilor marcante ale bucéatariei
italiene in acest domeniu in perioada Renasterii’.

! Aceste contributii, inclusiv articolul de fatd, se inscriu in tema ,Lexic gastronomic
romanesc”, a carei coordonatoare este Mariana Net, CS I dr. la Institutul de Lingvisticd al Academiei
Romane ,,Jorgu lordan — Al. Rosetti”.

% Pentru gastronomia din aceasti perioadd, v. si Bober, 2010.

3 Pentru o abordare socioculturald a discursului literar gastronomic romanesc din perspectiva
semioticii, cf. Net 1998 (intr-o conferintd sustinutd in Aula Academiei Roméne, la 12 martie 1998):
,Influenta italiana [in textele scrise in limba romana veche] nu trebuie sd ne mire. Se stie c&, In epoca
brancoveneascd, aceasta s-a manifestat i in arhitectura, filozofie, astrologie si gradindrit. De
asemenea, marturia unor calatori straini arata ca influenta italiana era destul de puternica, alaturi de
cea francezd, chiar cu un secol mai devreme, la curtea lui Petru Cercel, care avea bucatari italieni si
francezi.” (Net 1998, p. 7). Restabilirea legaturilor cu Europa Occidentald in perioada formarii limbii
si culturii romanesti moderne si influenta puternica a civilizatiilor italiana si franceza asupra romanei
moderne au fost discutate pe larg, intre altii, de Al. Niculescu (1978). Autorul subliniaza (1978, p. 8):
,in ordine cronologica, limba §i cultura romand, in cautarea Occidentului romanic, ating, mai intai,
Italia [...]. Franta a fost descoperitd mai tarziu, in primul deceniu al secolului al XIX-lea, pornindu-se
din Moldova si din Muntenia”.
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46 Antonia Ciolac 12

Ne propunem, in cele ce urmeaza, sd semnalam cateva dovezi ale influentei
terminologiei* gastronomice italiene asupra lexicului culinar romanesc, pe baza
unui corpus constituit din carti de bucate. Corpusul a fost abordat in perspectiva
sociolingvisticd, la fel ca in cercetarea pe care am consacrat-o frantuzismelor”.
Vom avea In vedere utilizarea in corpus a elementelor de origine italiana
(imprumuturi, calcuri etc.) adaptate sau nu sistemului limbii romane actuale.
Ocurentele acestor termeni® in materialul analizat vor fi raportate la cativa parametri
extralingvistici, pentru a se putea stabili diversitatea si ponderea faptelor la care ne
referim’. Iatd factorii avuti in vedere:

1) Tipul de operatie efectuatd de enuntiatorul textului: redactare in limba
romana (siglele: L. si IL.) vs. traducere n limba romana (siglele: IIL. si I'V.)

2) Nivelul de specializare a enuntiatorului in domeniul culinar: maestru
bucatar (sigla 1.) vs. nespecialist diletant (sigla IL.).

3) In cazul cartilor redactate in limba roméana de diletanti in arta culinara,
vom tine cont de distinctia Intre: lucrari centrate pe civilizatia si domeniul culinar
italian (sigla ILA) vs. lucrari centrate pe alte zone de civilizatie (sigla 1L.B).

4) Traduceri din limba franceza (I11.) vs. traduceri din alte limbi (IV.A —
germana si IV.B — englezd).

5) Epoca producerii (respectiv, a redactarii sau a traducerii) textului
romanesc: perioada actuald (ultimii 20 de ani) (sigla I.A.) (acesteia apartinandu-i
toate lucrarile, in afard de cele grupate sub I.B si 1.C) vs. o perioada mai veche
(siglele: I.B. si 1.C).

Am analizat un corpus constituit din 13 carti de bucate roméanesti, 10 dintre
acestea fiind publicate in ultimii doudzeci de ani. Prezentam mai jos distribuirea
componentelor corpusului in functie de parametrii aici mentionati:

—Cérti de bucate r e d a ¢ t a t e in limba romana de specialisti in arta
culinara (sigla L.):

Lucriri redactate relativ recent (sigla I.A.): - Bucdtdrie internationald, 1995,

Lucrari redactate in prima jumdtate a secolului al XX-lea (sigla L.B.):
- Vegetariand, 1931; - VICTOR LAZAR, 1928°.

4 Pentru chestiuni legate de terminologie, v. si Cabré (1998), Bejoint si Thoiron (2000),
Gaudin (2003), Carter (2010) etc.

> Pentru alte tipuri de demers privind lexicul culinar, v., intre altii, Net (1998 si 1999), Bomher
(2005), Macri (2008) s.a.

Pentru o semantica a elementelor lexicale gastronomice de origine italiana din limba romana
actuala, v. Dimitrescu 2009. Pentru o discutie mai ampla privind un inventar lexical gastronomic de
origine italiand in limba romana, v. Scarlat 2014.

" Mentiondm ci nu am luat in considerare nici termenii gastronomici care desemneaza bauturi,
nici pe cei care se refera la instrumentele utilizate in bucatarie.

§ Pentru indicatiile bibliografice complete, v. prezentarea corpusului de la sfarsitul articolului.

? In categoria cartilor de bucate redactate in limba roméan in prima jumdtate a secolului al XX-
lea, am inclus si cartea a carei autoare este Sanda Marin, in editia a VIII-a din 1943: aceasta ne-a
servit numai in calitate de corpus de referintd. Prin urmare, nu am tinut cont de aceastd lucrare la
numaratoarea statistica.
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13 Elemente lexicale italiene in carti de bucate romanesti 47

Lucrari redactate in limba romana si publicate la sfarsitul secolului al XIX-lea
(sigla I.C.): - Regina bucatariei, 1888.

—Carti de bucate redactate in limba romand de autori nespecialisti in
gastronomie (= amatori in arta culinara) (sigla IL.):

Lucriri centrate pe spatiul cultural italian (sigla IL.A): - TANASE, 2006.

Lucrari centrate pe alt spatiu cultural decat cel italian (sigla I1.B): - GRIGORE,
1997.

— Carti de bucate # r a d u s e in limba romana din limba franceza (sigla I11.):
- DUMAS, (1873) 1997; - BARRAULT, 2002; - PELLAPRAT, 2002.

— Carti de bucate traduse 1n limba roméana din alte limbi (1V.):

din limba germana (sigla IV.A): - PRODANOVITS, 2000;

din limba engleza (sigla IV.B): - Bucataria evreiascda, 1998; - Secretul
succesului, 2009; - BARNES, 2009.

2. ANALIZA CORPUSULUIL: INVENTARUL, FRECVENTA SI TRASATURILE
LINGVISTICE ALE TERMENILOR CULINARI ITALIENI EXCERPTATI

2.1. Discutia va incepe cu referiri la lucrarea pe care am incadrat-o in
categoria I.C.; aceasta este o carte de bucate, Regina bucatariei, 1888, scrisa in
limba romana de un autor specialist si publicata la sfarsitul secolului al XIX-lea.

Termenii care retin atentia sunt trei: tdietei, frangipand si salmi.

— tdietei figureazi ca s.m.pl. in DLRM'’, DEX 1975, DEX 1998, DLR, DEX 2012,
cu indicatia: ,,dupa it. tagliatelli”"';

— frangipand apare in sintagma turtda umplutd cu frangipand si reprezintd un
preparat de patiserie obtinut din aluat umplut cu o cremd pe bazd de migdale
dulci pisate (cf. Regina bucatariei, 1888, p. 127). — Termenul discutat nu figureaza
in niciunul dintre dictionarele limbii romane consultate (DA, DLRM, DEX,
DLR); in DitRo, s.v. frangipani s.m. apare numai glosarea ,,(bot.) plantd din
familia Apocinacee”; pe de altd parte, Insa, PRe mentioneaza originea termenului
frangipane s.f. francez de la Frangipani, numele propriu al italianului care a
inventat parfumul, si indici sensul sdu din domeniul culinar'?.

Am putea sd mai adaugdm termenul salmi, care apare in sintagmele salmi de
iepurelde sitar/de rata. Termenul citat figureazd in DLR, dar nu si in celelalte
dictionare ale limbii romane moderne. In DitRo apare sub forma salmi s.m. invar.:

!9 Pentru siglele dictionarelor pe care le-am utilizat, v. bibliografia de la sfarsitul articolului.

"' Cf. DLR, s.v. tditei s.m.pl.: ,,preparat alimentar in forma de suvite lungi si subtiri, taiate din
foi de aluat nedospit”; si tdietei s.m.pl; [din] tdiati (pl. lui taiat], part. lui tdia]) + suf. -el, cf. it.
tagliatelli”. Ambele variante tditei si tdietei sunt calcuri dupd it. tagliatelli [s.m.pl.]. In cartea de
bucate la care ne referim aici, termenul fdiefei apare cu mai multe ocurente: ,,Fierbi taieteii in apa
sdratd. Pisezi putin macul in piulitd; apoi amesteci taieteii cu macul §i cu unt si torni in farfurie.”
(Regina bucatariei, 1888, p. 115).

12 PRe, s.v. frangipane s.f.: ,,2. (1740) Créme pitissiére a base d’amandes pilées. Galette des
rois a la frangipane”.
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»carne de vanat in sos de vin”. La randul sau, PRe contine urmatoarea indicatie,
s.v. salmis s.m.: ,,Famille étymologique < sel ; salmi 1718, abréviation de salmigondis.
Préparation culinaire composée de pieces de gibier roties, que I’on sert avec une
sauce au vin, dite sauce salmis. Bécasse, perdreaux en salmis. Salmis de pintade”.
In italiana substantivul salmi provine din franceza, dupa cum o indici PRizzo, s.v.
salmi s.m. DLR propune ca etimon direct pentru substantivul romanesc salmie s.f.
substantivul francez salmis s.m."”’. Se pune, asadar, intrebarea dacd, in lexicul
culinar romanesc, termenul sa/mi reprezinta un frantuzism sau un italienism. Data
fiind aceasta incertitudine, nu am crezut necesar sa luim in considerare acest fapt
lexical in calculul statistic'*. Totusi, probabil ci in cazul termenului romanesc
salmi (la fel ca si in acela al altora care vor fi discutati mai jos), s-ar putea avea in
vedere principiul etimologiei multiple".

Frecventa absoluta medie a italienismelor in acest tip de corpus este de
1 terilvgen la 85 de pagini'®. In ceea ce priveste frecventa relativi, aceasta este de
1,7% .

2.2.1n cele doua lucriri redactate de profesionisti si publicate in prima
jumatate a secolului al XX-lea (pe care le-am incadrat in categoria I.B.), am intalnit
un singur termen culinar de origine italiand, deja mentionat sub 2.1., tai(e)tei.
Acesta apare cu mai multe ocurente si cu doud forme diferite: tdiefei si tditei'.

B DLR, s.v. salmie: ,,salmie s.f. Un fel de tocan preparata din buciti de vanat care au fost
prajite in prealabil. — PL.: sa/mii. — Din fr. salmis”.

14 Aceasta chiar dacd inclindm si credem ci in corpusul nostru, in cartea la care ne referim aici,
Regina bucatariei, 1888, forma salmi provine din italiana: aducem in acest sens argumentul formei
cuvantului salmi, acest termen fiind preluat in limba romana cu trasaturile grafice ale cuvantului italian
corespunzator < it. salmi, dar si pe acela al tematicii tratate, deoarece reteta din care a fost prelevat
termenul sa/mi se refera la elemente gastronomice imprumutate de bucataria europeand din bucétaria italiana.

!5 In sprijinul acestei afirmatii, putem mentiona precizirile pe care le ofera G. Chivu (1983) cu
privire la originea catorva termeni culinari din limba romana, referindu-se la elementele excerptate
dintr-un manuscris care dateaza din prima jumatate a secolului al XVIII-lea, descoperit si editat de
Moses Gaster in Chrestomatie romdna, 11, Leipzig — Bucuresti, 1891, p. 42-46, pe care acesta l-a
numit Carte de bucate: ,,[...] Etimologie multipla trebuie sa aiba, pentru a explica totalitatea
variantelor, tipul originalelor si provenienta geografica diversa a surselor, calcinat (provenit nu doar
din franceza, ci si din italiand si latind), supd (explicabil prin latind, italiana, neogreacd si, pentru
varianta zup(d), prin germand) si rozmarin (germanei [...] trebuind sa-i fie alaturate, la nivelul intregii
istorii a cuvintului, latina, italiana, maghiara si neogreaca).” (Chivu 1983, p. 346).

' Am calculat aceasta frecventd impartind numarul de pagini ale cartii la numarul de termeni
de origine italiana intalniti in text. Nu vom calcula aici (nici in cele ce urmeaza) frecventa medie a
totalului ocurentelor elementelor lexicale italiene, ci numai frecventa medie a elementelor lexicale
italiene de tip distinct.

'7 Am calculat frecventa relativa raportand numérul de termeni de origine italiana intalniti in acest
tip de corpus la numarul total de italienisme din ansamblul corpusului excerptat, sub forma unui procent.

'8 Reamintim ci am introdus in corpusul de referint si lucrarea aparuti in prima jumitate a
secolului al XX-lea a carei autoare este Sanda Marin (1943), fard sd tinem cont de ocurentele
termenilor italieni din aceasta lucrare la numaratoarea statisticd. Apar mentionati ca titluri de retete, la
Sanda Marin (1943), urmatorii termeni culinari continand cuvinte provenite din limba italiana: supa
cu taietei (p. 57), risotto cu sos de rosii, risotto cu ficat, risotto cu mdncare de rinichi, risotto cu
creier, risotto cu limbd, risotto milanez (p. 249-251).
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15 Elemente lexicale italiene in carti de bucate romanesti 49

Frecventa absolutd medie a elementelor de origine italiand este, in acest caz,
de I termen la 123,5 pag., iar frecventa relativa este de 0,57%.

2.3.0n cartea de bucate intitulati Bucdtdrie internationald, pe care am
incadrat-o in categoria I.A, fiind redactatd in limba romana de specialisti in arta
culinard si publicatd relativ recent, am intalnit 37 termeni de origine italiana.

Acestia apar exclusiv in capitolul intitulat Bucdtaria italiand, spre deosebire de

franfuzismele din limbajul de specialitate, care apar pe tot parcursul lucrarii, deci

inclusiv in capitolul consacrat gastronomiei italiene'”.
Mentionam aici, in ordine alfabetica, principalii termeni de origine italiana pe
care i-am intalnit in cartea Bucdtarie internationala:

— antipasto s.m. — desemneaza o gustare rece care poate fi preparata din sunca de
Parma cu smochine proaspete sau din crudititi insotite de condimente i un sos
de vin cu branza topitd (cf. Bucatarie internationala, p. 151). — DItRo, s.v.
antipasto s.m.: ,(gustare) aperitiv”’; acest termen nu figureazd in dictionarele
limbii romane moderne;

— Bel Paese s.m.comp. — substantiv masculin compus, provenit dintr-o figura de
stil care utilizeaza o sintagma substantivala de genul masculin pentru a denumi
un tip de branza, it. bel paese < s.m. sg. it. paese ,tard” + adj. it. bello, bella
»~frumos” (adjectivul italian fiind acordat la genul masculin, bello, In mod
obligatoriu apocopat cu forma bel in fata unui substantiv masculin => it. be/
paese rom. ,tara frumoasa”); — ,branza fabricata industrial in Lombardia, din
lapte de vaca (45% materii grase), fiind o branza dintr-o pastd presatd, netratata
termic” (v. Bucatarie internationala, p. 149); — 2.

— bomba (tutti frutti) s.f. — forma romanizata dupa s.f. it. bomba — ,,desert preparat
din inghetatd de ananas, sirop de zahar cu galbenusuri de oua, frisca, Kirsch,
fructe macerate” (Bucatarie internationald, p. 177); — v. DItRo, s.v. bomba s.f.,
sensul 6.: ,forma de inghetatd”; termenul bombd nu apare cu acest sens in
niciunul dintre dictionarele romanesti consultate;

— broccoli s.m.pl. (v. Bucatarie internationald, p. 168; 225) — in DItRo apare
broccolo s.m. (pl. broccoli) ,,varietate de varza” si ,,capatdnd de varzad/ridiche”;
termenul citat lipseste din DA, DLRM, DEX 1975, DEX 1998 si din DLR, dar
figureaza in DEX 2012, s.v. broccoli s.m., cu sensul de ,,varietate de conopida cu
o influorescentd mai laxa, de culoare verde”;

— caneloni s.m.pl. — adaptare romaneasca dupa s.m.pl. it. cannellone — preparat
din paste fdinoase: se pregiteste din aluat de tditei, care se intinde si se taie in
bucati patrate; acestea se umplu cu carne de vaca tocatd, inabusitd In vin rosu,

' Vom sublinia cu o linie punctati aceste frantuzisme in exemplele care vor fi citate.
20 Printr-o linie orizontald (—) marcam absenta termenului din dictionarele consultate.
2! Am subliniat cu o linie punctati frantuzismele.
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50 Antonia Ciolac 16

cuptor.” (Bucatarie internationala, p. 152); —; in DitRo apare forma cannellone
s.m.: ,(mai ales la plural) macaroane groase umplute’; v. si PRizzo, s.v.
cannellone: ,cilindro di pasta, arrotolata, farcito e cosparso di sugo”;

— caponata s.f. — formd romaneasca adaptata dupa s.f. it. capponata — specialitate
siciliana, compusa din vinete, telina, frunze si rosii (tdiate marunt si prajite in ulei
gustare rece.” (Bucdtdrie internationald, p. 151); — DItRo, s.v. capponata® s.f.
apare cu un sens culinar (dar nu cu cel din glosarea cartii de bucate mentionate):
,»pesmeti muiati in apa si amestecati cu diverse ingrediente”; termenul caponata
lipseste din dictionarele limbii romane moderne;
servitd rece cu un sos vinegret cu ulei de masline si ceapa tocata fin.” (Bucdtarie
internationald, p. 151y — termenul carpaccio lipseste din dictionarele
roménesti (—) si din DItRo, dar figureaza in PRizzo cu un sens apropiat de cel
mentionat mai sus™;

— casatd s.f. (< it. cassata) — ,,specialitate de Tnghetatd compusa din compozitie de
fructe.” (Bucatarie internationald, p. 156); v. in DItRo, s.v. cassata s.f.: ,,1. torta
siciliana (cu fructe glasate); 2. casatd” — termenul casatad nu figureaza in DA,
nici in DLR, dar apare in DLRM, DEX 1975, DEX 1998, DEX 2012, cu sensul:
»specialitate de cofetarie formata din diverse feluri de inghetata, dispuse in straturi’;

— coppa s.f. — ,specialitate de mezeldrie pregatitd din spata de porc dezosatd si
curatata, saratd si marinatd in vin rosu cu usturoi, apoi rulata si legatd cu sfoara
intr-un mat. Se fierbe indbusit, apoi se usucd, dar se consuma inainte de a se
intari.” (Bucdtdrie internationald, p. 151). — DItRo, s.v. coppa” s.f: ,ceafd; salam
din ceafa de porc”; —;

— fritto misto s.m.comp. — substantiv masculin compus, provenit dintr-o sintagma
substantivald de genul masculin avand sensul de ,,ansamblu/amestec de alimente
si de ingrediente fript”, din it. fritfo, participiul trecut al verbului it. friggere ,a
frige, a praji”, acordat la genul masculin, plasat langa substantivul masculin it.

ingrediente] sunt fierte, in general marinate, apoi se trec prin aluat (care este un
aluat usor) si se frig in ulei incins.” (Bucatarie internationald, p. 155) — —;

22 PRe precizeazi ca etimologie a cuvantului carpaccio din limba franceza: s.m. ,,1973 mot
italien, du nom du peintre”. Este vorba despre pictorul italian Vittore Carpaccio (1460-1525).

3V, PRizzo, s.v. carpaccio: ,s.m. (piatto inventato a Venezia da G. Cipriani dell’Harry’s Bar
in occasione di una mostra dedicata al pittore rinascimentale V.[ittore] Carpaccio) cuc. Carne cruda
tagliata a fette sottili e condita con olio d’oliva e limone”.
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17 Elemente lexicale italiene in carti de bucate romanesti 51

substantivald (Bucdtarie internationald, p. 167). — DItRo, s.v. gnocco, pl. gnocchi
s.m.: ,,gdluscd”; —;

— gorgonzola s.f. — ,branza din lapte de vaca (48% materii grase) cu pasta cu pete
verzi in interior, albd sau galben deschis, cu vinigoare verzi.” (Bucatarie inter-
nationala, p. 149). — DItRo, s.v. gorgonzola s.f.: ,branza din Gorgonzola (din
Lombardia)”; —;

— lasagna s.f. sg., lasagne s.f.pl. si lazane s.f.pl. — forme romanizate dupa s.f. it.
lasagna: ,preparat din paste fainoase in forma de panglica latd, adeseori de

1995, p. 152); — DItRo, s.v. lasagna s.f. (mai ales la pl. lasagne) ,taitei”; v. si
fr. lasagne in PRe, s.v. lasagne s.f. (pl. lasagnes)™; termenul lasagna nu apare
decat in DLR, care inregistreaza forma romanizata lazane s.f.pl. ,,specialitate de
paste fdinoase asemanatoare tditeilor, in a caror compozitie se pune [sic] oud;
scris si lazagnii; din it. lasagna”;

— minestrone s.m. — supa de legume cu paste sau cu orez (v. Bucdtarie inter-
nationald, p. 152) — DItRo, s.v. minestrone s.m.: ,ciorba de orez, legume si
altele (care se serveste calda sau rece)”; —;

— mortadella s.f. — specialitate de mezeldrie din regiunea Bologna, sub forma unui
carnat gros, copt pe uscat, usor afumat, pe baza de carne (numai porc sau carne
amestecatd: porc si vaca sau vitel §i suncd) sau din maruntaie.” (Bucdatarie
internationala, p. 151). — DItRo, s.v. mortadella s.f.. ,,mortadela [sic] (un fel de
salam)”; nu figureazd in DLRM, nici in DEX 1975, nici in DEX 1998, nici in
DLR, dar apare in DEX 2012, s.v. mortadella s.f.: ,varietate de carnat italienesc;
din it. mortadella”;

— mozzarella s.f. — ,branza originard din Latium si Campania; se prepara din lapte
de vacd (40—45% materii grase). Este o branza proaspdtd din pastd presata,
elastica, de culoare alba, cu gust dulce, usor acidulat.” (Bucdatarie internationald,
p. 149). — DItRo, s.v. mozzarella s.f.: ,un fel de cas proaspat din lapte de
bivolitd”; nu este inregistrat decat in DEX 2012, s.v. mozzarella s.f.: ,tip de
branza nefermentata, obtinutd din lapte de bivolita; din it. mozzarella”;

— 0ss0 buco s.m.comp. — substantivul masculin compus rom. osso buco (bazat pe

* Observam ca acordul participiilor adjectivale se face la genul feminin la plural, desi
substantivul italian este de genul masculin.

2 PRe, s.v. lasagne s.f.: ,,ETYM. XV¢ italien lasagna peut-étre apparenté a losange. (Au plur.)
Pétes alimentaires en forme de large ruban. (Au sing.) Plaque, feuille de lasagne. Plat préparé avec
ces pates, de la viande hachée et de la sauce tomate gratinées. Des lasagnes”.
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cu ceapa si rosii. Se serveste in general cu paste fdinoase sau cu orez.” (Bucdtarie
inter-nationald, p. 155). — DItRo, s.v. ossobuco, pl. ossibuchi s.m.: ,un fel de
rasol din carne de vitel, cu sos”; —;

— panettone s.m. — forma roméneascd adaptatd dupd substantivul masculin it.
panettone — DItRo, s.v. panettone s.m.: ,cozonac cu stafide (milanez)”’; —
sortiment de cozonac, specialitate a orasului Milano; se pregiteste din aluat
dospit in care se pun galbenusuri de ou, care 1i dau culoarea de un galben intens;
nationala, p. 156); —;

— piccata s.f. — forma feminizatd si romanizatd dupa substantivul masculin it.

s.v. piccato s.m.: ,,(in bucatarie) escalop la tava”; v. si piccata de vitel cu vinete §i
rosii proaspete (Bucadtarie internationald, p. 171); —;
— pizza s.f. — preparat de origine napolitand: ,,se coace la un foc de brutirie o

p. 154); — DItRo, s.v. pizza s.f.: ,placintd specific italieneascd (cu diverse
umpluturi)”’; nu figureaza in DLRM, nici in DLR, nici in DEX 1975, dar apare in
DEX 1998 si in DEX 2012, s.v. pizza, pl. pizze s.f.: ,tartd din aluat, garnisitd cu
rosii, ciuperci, cagcaval, sunca, peste etc; din it. pizza.”;

— pizza Margherita s.f.comp. — substantiv feminin compus, provenit dintr-o
sintagma substantivald avand ca bazad substantivul feminin it. pizza —
,Specialitate de pizza care are drept garniturd rosii, brinza mozzarella, piper,
parmezan ras, oregano, ulei de masline” (v. Bucdtarie internationala, p. 162); —;

— polenta s.f. — fiertura din malai; se poate pregati si cu lapte (ca antreu) sau cu
un amestec de vin alb si apa.” (v. Bucatarie internationald, p. 155) — DItRo, s.v.
polenta s.f.: ,mamaligda”; singurul dictionar al limbii roméne in care apare este
DLR, dar acesta inregistreaza forma romanizata polenta s.f.. ,,mamaliga; fiertura,
terci de malai sau de faina; pl. polente; din it. polenta”;

— provolone s.m. — ,branza din lapte de vacd (44% materii grase) In general
afumata, din pastd presatd si rasucitd, cu coaja naturald, neteda si lucitoare, de
culoare galben-aurie, uneori brund.” (Bucatarie internationala, p. 150); — DItRo,
s.v. provolone s.m.: ,,branza grasa si picanta”; —;

— ravioli s.m.pl. — ,,preparat din paste fainoase. Se prezinta sub forma unor patrate
Se fierb in apa clocotitd. Se servesc cu sos tomat §i branza rasa. Cand sunt foarte
mici se pun si In supd.” (Bucatarie internationala, p. 153). — DItRo, s.v. ravioli
s.m.pl.: ,,colfunasi, pirosti, ravioli [sic]”; nu figureaza iIn DLRM, nici In DLR, nici in
DEX 1975, nici in DEX 1998, dar apare in DEX 2012 ca s.m.pl., s.v. ravioli:
s.m.pl. ,,preparat culinar in forma de coltunasi umpluti cu carne si serviti cu sos”;
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— ricotta s.f. — ,urda preparatd din materia coagulabila a zerului provenit de la
fabricarea diferitelor branzeturi din lapte de oaie sau de vacad.” (Bucdatdrie inter-
nationala, p. 150); — DItRo, s.v. ricotta s.f.: ,,urda”; —;

— rizoto milanez s.n.comp. — substantiv neutru compus, provenit dintr-o sintagma
substantivald de genul neutru, care are ca baza substantivul masculin it. risotto,
maduva de vaca cruda, orez cu bob lung, vin alb sec, sofran pudra, unt, parmezan
ras.” (Bucatarie internationala, p. 162). — DItRo, s.v. risotto s.m.: ,rizoto [sic]”;
termenul citat nu apare In DLRM, dar figureaza in DEX 1975, in DEX 1998 si in
DEX 2012, s.v. rizoto s.n., fiind accentuat din punct de vedere fonetic fie dupa
modelul etimonului italian sau german [rizoto], fie dupa acela al etimonului
francez [rizotg]%: s.n. ,,preparat culinar din orez, unt, sos de rosii §i parmezan;
din it., fr. risotto.””’; DLR inregistreazd forma romanizatd rizoto ca s.n.
,mancare de orez preparat cu unt; din fr. risotto, it. risotto, germ. Risotto”;

— saltimbocca s.f. — specialitate constand in ,,felii fine din carne de vitel, prajite in
(Bucatarie internationala, p. 155); — DItRo, s.v. saltimbocca s.m.invar.: ,,rulou
de vitel”; —;

— scampi (in ulei cu usturoi) s.n.pl. — substantivul este folosit alternativ la plural fie
ca s.m., fie ca s.f., mai ales 1n cadrul acordului adjectivului cu acest substantiv:
v. ,,2 kg Scampi proaspeti sau 1 kg de scampi congelate” — ,,preparat din raci de
mare, usturoi si ulei” (Bucdatarie internationala, p. 160); — DItRo, s.v. scampo
s.m. (pl. scampi): ,,rac de mare”; —;

— spaghete s.f.pl. — forma lexicala romanizata ca substantiv feminin de la substantivul
masculin pl. it. spaghetti — ,,paste fainoase de origine napolitand; au forma unui
cilindru lung, plin, foarte fin; se fierb in asa fel incat sa-si pastreze forma si
consistenta solidd; se servesc in mod traditional cu sos tomat §i parmezan,
insotind carnea de pasare sau de vitel” (Bucdtarie internationald, p. 153); — DItRo,
s.v. spaghetto s.m. (la pl. spaghetti): ,,1. sforicica, sfoard subtire; 2. (numai la
plural) spaghete”; substantivul citat figureazd in DLRM, in DEX 1975, in DEX
1998 si in DEX 2012, in DLR (s.v. spaghete) ca s.f.pl.;

—spalla s.f. — ,specialitate de mezel din spatd de porc dezosatd, sdratd, apoi
invelitd si legatd cu sfoara intr-un mat; se fierbe inabusit si se pune la zvantat.”
(Bucatarie internationald, Bucuresti, p. 152); — DItRo, s.v. spalla s.f.: ,,umar;
spate [...]”; =& —;

26 Desigur, din nou, avem o situatie de etimologie multipli.

" Termenul italian risotfo apare deja citat ca titlu al unei retete la Baltzer, 1904, p. 168, cu
forma rizotto, care este romanizatd din punct de vedere grafic, prin folosirea literei romanesti z in
locul literei s din limba italiand. De asemenea, dupd cum am mai precizat deja, risotto apare
mentionat cu forma sa italiand risotfo la Sanda Marin (1943): risotto cu sos de rosii, risotto cu ficat,
risotto cu mancare de rinichi, risotto cu creier, risotto cu limbad, risotto milanez (p. 249-251).
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— tagliatelle s.f.pl. — ,paste fadinoase cu oud, in forma de fasii late de 6 mm, de
culoare blonda aurie sau verde (cu spanac)” (Bucdtarie internationald, p. 154);
— DItRo, s.v. tagliatelle s.f.pl. ,taitei”, dar cf. si alte sinonime italiene in DItRo
pentru sensul ,taitei”, s.v. tagliatelli s.m.pl., s.v. tagliatini s.m.pl., s.v. taglierini
s.m.pl. (toate aceste sinonime citate aparand in DItRo) < verbul tranzitiv italian
tagliare ,a taia”; termenul tagliatelle nu figureaza ca atare in niciunul dintre
dictionarele romanesti consultate, dar, dupd cum se precizeaza in DEX, cuvantul
italian mentionat a servit ca model pentru formarea lexicald a termenului rom.
taietei s.m.pl. (v. si supra) < verbul tranzitiv rom. (a) tdia => taiati (participiu
pl.) + sufixul rom. -el, la pl. -ei (v. si iIn DEX 1998, s.v. tdiefei); prin urmare,
rom. tdi(e)tei reprezintd un calc lexical dupd termenul gastronomic italian
tagliatelli; v. si termenul gastronomic fr. fagliatelle in PRe™;

— tortellini s.m.pl. — ,paste fdinoase din aluat subtire, garnisite cu o umplutura,
repliate si fasonate in forma de inele de marimi si de forme diferite.” (Bucatdarie
internationala, p. 154). — DItRo, s.v. tortellini s.m.pl.: ,,un fel de coltunasi mici
(in supa)”; —;

— tutti frutti s.m.pl.comp. — substantiv masculin plural compus cu sensul ,,(cu)
toate fructele”, provenit dintr-o sintagma nominald, alcatuitd dintr-un substantiv
masculin plural si din determinantul sau adjectival acordat, ambele fiind preluate
ca atare din limba italiana: ,,1) Diverse preparate de desert, care asociazd aromele
2) Este si un preparat de patiserie, facut dintr-un aluat dulce, acoperit cu un strat
de fructe, taiate In cuburi mici, acoperite la randul lor cu un strat subtire de aluat.
Urmeaza apoi un strat de caise, iar la sfarsit inghetatd presaratd cu migdale tdiate

— zampone s.m. — ,fel de mancare constdnd dintr-un picior de porc dezosat si
umplut, servit cald sau rece” (Bucdtarie internationald, p. 155); — DItRo, s.v.
zampone s.m.: ,,(un fel de) toba (invelitd in sorici de picioare de porc)”; —;

— zuppa inglese s.f.comp. — substantiv feminin compus, provenit dintr-o sintagma
nominald continand substantivul feminin sg. it. zuppa ,,supa” si adjectivul it. inglese
»englezd” — cu sensul literal din it. de ,,supa engleza”: ,,preparat de patiserie
inspirat din pudding-ul englez; este adesea un aluat de tort imbibat cu Kirsch,
umplut cu crema de patiserie si cu fructe zaharisite, macerate in Kirsch sau
Marasquin, acoperit cu o bezea italiand si rumenit la cuptor.” (Bucatarie inter-
nationala, p. 157); — DItRo, s.v. zuppa s.f.: ,supd; zuppa inglese: un fel de
prajiturad”; —.

Cateva observatii se impun cu privire la elementele lexicale prezentate mai sus.
1) Toate italienismele intalnite sunt substantive sau sintagme nominale si
desemneaza fie preparatul final, care, de regula, nu are niciun termen corespunzator

2 PRe, s.v. tagliatelle s.f.: ,tagliatelle [taljate]l] nom féminin, étym. 1963; tagliati 1874 mot
italien « petites tranches », de tagliare, méme origine que le francais tailler ; famille étymologique
: tailler. (Au plur.) Pates alimentaires en minces lanieres. Des tagliatelles”.
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in bucataria romaneasca, fie ingrediente specifice (sau nu) zonei italiene. Recurente
sunt numele de paste fainoase sau de preparate pe baza acestora, dar i denumirile
unor mezeluri, branzeturi, tipuri de Inghetata: v. bombad, casata.

2) Nu am intalnit niciun verb de origine italiand pentru a indica actiunea/
operatia de efectuat. Nu apar nici adjective, nici participii adjectivale.

3) Italienismele nominale sunt folosite uneori cu genul schimbat: v., de
exemplu, gnocchi, substantiv masculin in italiand, folosit ca substantiv feminin in
textul cartii; la fel, substantivul masculin din italiand spaghetti a dat spaghete,
substantiv feminin in limba romana. Alteori, ezitarea autorilor intre genul masculin
si genul feminin este evidenta: de exemplu, cu substantivul scampi (subst. masculin
in italiand), acordul adjectivului sau al participiului adjectival in textul cartii scrise
in roména se face uneori la genul masculin, scampi proaspeti, iar alteori la genul
feminin, scampi congelate.

4) Observam frecventa ridicatd a frantuzismelor (subliniate punctat mai sus),
in special a acelora care indica: operatii (se brideazd, se gratineazd, se napeaza),
rezultatul unei actiuni (agrementate, brezate, confiate, gratinate, posate, sotate),
materii prime (consommé, escalop, farsad, transe [de vacd] etc.), uneori chiar preparate
finale (bulete).

5) Cu exceptia formelor bomba, casatd, spaghete, toti ceilalti termeni din
lista de mai sus sunt preluati ca atare din limba italiana cu eventuale incercari de
adaptare (orto)grafica: v. lazane, rizoto™. Termenii preluati ca atare reprezinti un
procent de 91,17% din totalul italienismelor utilizate de autorii profesionisti ai
cartii de bucate Bucatarie internationald.

6) Din totalul italienismelor folosite in aceasta lucrare (Bucatarie internationald)
sunt atestate, cu sensul lor culinar, de dictionarele limbii romane actuale numai
27,8% dintre forme: aceste atestari in limba romana sunt broccoli, casata, mortadella,
mozzarella, pizza, ravioli, rizoto, spaghete, taitei, la care se adauga lazane, inclus
numai in DLR.

7) impartind numarul de pagini ale cartii la numarul total al termenilor de
origine italiand, am obtinut o frecventa absoluta medie a italienismelor utilizate in
cartea Bucdtarie internationald de: I termen la 7,11 pag. Frecventa relativd a
faptelor de origine italiand 1n acest tip de corpus este de 21,14%.

2.4. Cartea pe care am repartizat-o in categoria II.B (v. GRIGORE, 1997)
reprezintd o lucrare redactatd in limba romand de un amator in arta culinard,
centratd pe alt spatiu cultural decdt cel italian, respectiv pe civilizatia araba. Nu
am intalnit in aceastd lucrare niciun termen culinar de origine italiana.

2.5.Sub sigla IILA am plasat lucrarea intitulatd Caldtorie prin Italia
gastronomica (v. TANASE, 2006), scrisd in limba romana de o autoare care este

? poate cd nu este lipsit de importanta si relevam faptul c¢i si in DItRo unii termeni sunt
glosati prin ei insisi: v., in prezentarea de mai sus, mortadeld, ravioli, rizoto.
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nespecialista in arta culinara, dar care este profund interesatd de bucataria italiana
traditionald i moderna.

Despuierea corpusului din punctul de vedere al terminologiei de origine
italiand din cartea Calatorie prin Italia gastronomicad ne-a condus spre urmatoarele
constatari:

1) Lucrarea Calatorie prin Italia gastronomicd cuprinde o mare diversitate de
italienisme, frecventa absolutd medie a termenilor de origine italiana distincti fiind
de: 1 termen la 6,66 pag., iar frecventa relativa (cea mai ridicatd din intregul
corpus analizat) este de 51,41%. Aceste valori ne indica faptul cd termenii de
origine italiana sunt mai numerosi in lucrarea Calatorie prin Italia gastronomica
decat in cartea redactatd de maestrii bucatari, Bucatarie internationala (v. sub
2.3. — I.A). Dintre italienismele diferite intalnite in Cdaldatorie prin Italia gastro-
nomicd, 20 apar si in L.A, acestea reprezentand un procent de 22,2% din totalul
italienismelor distincte relevate in cartea Calatorie prin Italia gastronomica.

2) Numai 11 dintre cei 90 de termeni de origine italiand intalniti Tn aceasta
carte, Caldtorie prin Italia gastronomicd, asadar numai 12,2% dintre termenii de
origine italiana sunt atestati de dictionarele limbii roméne actuale pe care le-am
consultat. Acestia sunt cei 10 termeni deja mentionati sub LA (v. 2.3., 6)), carora li se
adauga substantivul neutru tiramisu, care are sensul literal ,,Trage-ma in sus!/
Du-ma in sus!” < it. Tirami si!™.

3) Majoritatea covarsitoare a termenilor culinari italieni utilizati in lucrarea
Calatorie prin Italia gastronomica sunt substantive sau sintagme nominale. Acestea
desemneaza cu precadere: preparate culinare (calzoni, carbonata, minestra savoiarda,
panna cotta, pasteira napoletana, ribollita toscana, zuppa inglese), dar si branzeturi
(mascarpone, mozzarella), mezeluri (cotechino, mortadella, rom. prosciuto etc.) si
numeroase sortimente de paste (bucatini, rom. canelloni, cappellini, conchiglie®,
fusili etc.).

4) Totusi, nu toti termenii romanizati de origine italiand care sunt utilizati in
cartea Calatorie prin Italia gastronomica sunt indispensabili, necesari sau utili
limbajului culinar profesional roménesc. Unele italienisme sunt folosite exclusiv
pentru a realiza si a pastra culoarea locald a spatiului geografic si cultural la care se
referd cartea. Astfel, apar in aceastd carte dublete sinonimice ale unor termeni
culinari de origine franceza, care sunt utilizati in alte carti de bucate. S-ar putea
distinge, agadar, o serie de doud, uneori trei sinonime intalnite in corpusul analizat:

3% Verbul tranzitiv it. tirare ,a trage, a intinde, a duce, a tari cu sine, a muta etc.”, la modul
imperativ, la pers. a II-a, sg. + it. mi, pronume personal cu forma atona, care se foloseste la cazurile
dativ si acuzativ, aici cu sensul ,,pe mine” + it. su prep. si adv. ,,pe, peste; sus, in sus, deasupra etc.”,
aici cu sensul adv. ,,sus, in sus, deasupra™: it. Tirami su! rom. ,,Trage-ma in sus!”. V. TANASE, 2006,
p. 264: ,Literalmente tirami su! (= trage-ma-n sus!), numit asa poate pentru cd se prepard cu cafea,
ceea ce 1i conferd calitatea de energizant, acest desert a intrat de curdnd si in cofetariile romanesti,
dar, din pacate, rareori este pregatit conform retetei originale”.

3IDItRo, s.v. conchiglia, pl. conchiglie s.f.: ,,1. cochilie; 2. (rar) molusca; [...]; 8. (mai ales la pl.)
melcigori (paste fainoase)”.
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Italienisme — intdlnite in [Frantuzisme’> sinonime ale[Elemente/structuri corespunzitoare
TANASE, 2006 (IL.A) italienismelor — finregistrate in|din vocabularul culinar romaénesc,
Bucatarie internationald, 1995 |folosite in corpus
(LA)

bruschetta s.f.
<it. bruschetto s.m.

paine (s.f.) prajita, unsa cu ulei, sare,
piper si usturoi

brodo s.m.

bulion s.n. <fr. bouillon s.m.

zeama (s.f.) de la supa de carne/de la
supa de legume

finocchio s.m.

fenicul s.m./marar s.m.

fonduta s.f.

fondue s.f. <fr. fondue s.f.

cagcaval s.n./branza (s.f.) topita

gelato s.m.; granita s.f.

inghetatad s.f.

lasagna s.f. sg.,
pl. lasagne

lazane s.f.pl.

parmigiano s.m.

parmezan s.n. <fr. parmesan s.m.

parmezan s.n.

prosciuto s.m. <it.
rosciutto s.m.

jambon s.n. <fr. jambon s.m.

sunca s.f., pl. sunci

sorbetto s.m. ,,inghetata

sorbet s.n. (})l. sorbeturi)

<fr. sorbet® s.m.

sorbet™ s.n. (pl. sorbeturi si
sorbete)/sirop sn./->

tagliatelli s.m.pl.

tagliatelle s.f.pl. <fr. tagliatelle(s)

taitei s.m.pl.; taietei s.m.pl.

s.f.

5) In lucrarea la care ne referim aici (Tanase, 2006), nu am intalnit niciun
verb culinar de origine italiana.

6) Trei structuri nominale de natura diferita includ prepozitia a + articol hotarat:

—Prima contine un atribut substantival prepozitional de tipul it. baba al
limone ,prajiturd cu lamaie” (it. baba s.m. invar. < fr. baba s.m. < poloneza baba
[baba] s.f. ,,femeie, fatd, femeie batrana/baba; urs; prajitura uscata cu ou, care este
un cozonac rotund si gol in mijloc, umplut cu fructe uscate sau cu stafide si, uneori,

imbibat cu rom sau glasat/presarat cu zahar” [n.a.], denumirea acestui cozonac fiind in

poloneza si babka [bapka] s.f. ,,bunica; mamaie; cozonac; papusa; patlagind”; baba

32 pentru unele dintre aceste frantuzisme, se poate vorbi despre etimologie multipld in limba
romana, cf. DEX 2012: de exemplu, avem ca limbi de origine pentru rom. bulion s.n. franceza si rusa,
iar pentru rom. parmezan s.n. avem franceza si germana.

3 V. in PRe, s.v. (fr.) sorbet s.m.: ,ETYM. 1553 italien sorbetto, du turc chorbet, arabe
populaire chourba, pour charbdt « boisson ». 1. Anciennt. Boisson a base de jus de fruits et de sucre,
battus avec de 1’eau. « un sorbet mousseux et frais qu'on prendrait en été sous la treille » (Sainte-
Beuve). 2. Mod. Glace légere a base d’eau, de pulpe, de jus de fruits, de liqueur, etc. (opposé a creme
glacée*®). granité. Sorbet au citron, au kirsch. Sorbet citron” si sinonimul (tot) francez sirop s.m.
»[Siro] ETYM. v. 1175 latin médiéval syrupus, sirupus, de 1’arabe sarab « boisson » [...]”.

3 DLR inregistreazi termenul sorber (in DLR, tomul XIV: SCLADA-SPONGHIOS), s.v.
sorbet': ,,s.n. Biautura ricoritoare (de origine orientald) preparati din sucuri de fructe, zahar si lichior
sau apa. Pl. sorbeturi si sorbete. — Din fr. sorbet.”. V. si Tanase, 2006: ,,[...] Se pare cd un desert
asemandtor cu inghetata, aga cum o stim noi, ar fi fost inventat in China. De la chinezi ar fi preluat-o
indienii, iar de la acestia arabii, care i-ar fi inspirat pe sicilienii deveniti apoi maestri in arta
respectiva. Cea mai veche ,,inghetata” siciliana, preluatd de la arabi sau turci, ar fi sorbetto (in dialect
surbettu), pentru ca serbet/surbat, in turceste, insemna bautura racoritoare.” (p. 268).

3> Sensul modern din francezi al fr. sorbet ,inghetatd, obtinuti pe bazi de api amestecati cu
sirop de fructe si cu lichior etc.” nu a fost deloc imprumutat in limba romana.
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exista cu sensuri similare si in bulgara, sarbo-croata, ucraineana si rusa; cozonacul
polonez baba a inspirat prajitura franceza care este denumita in franceza savarin
s.m. si in romana savarind s.t.).

— A doua structurd pare o sintagma identicd, dar prezinta diferente in
modul] al dente [literal: la dinte, tari, ca si se simti intre dinti]”. V. TANASE,
2006 (p. 209): ,Italienii prepara si consuma pastele al dente, expresie intraductibila,
insemnand fierte atat cat trebuie (putin!), ca sa rdmana intregi, sa se simta in dinti
[intre dinti].”

— A treia structurd este constituita dintr-un substantiv comun + alla +
adjectiv (adjectivul fiind derivat, in general, fie dintr-un toponim, fie din alt tip de
nume propriu, fie dintr-un substantiv comun care desemneazd o ocupatie): it.
fonduta alla piemontese. De fapt, it. fonduta alla piemontese este termenul italian
corespunzator structurii franceze fondue a la piémontaise $i provine dintr-o
structurd de adancime de tipul it. fonduta [preparata] alla [moda/maniera] piemontese,
care este similarad constructiei lexicale franceze fondue [préparée a la mode/a la
maniere] piémontaise. Sintagmele de acest tip sunt numeroase in lucrarea
TANASE, 2006: barbuni alla siciliana, bulbi de finocchio alla greca, pizza alla
marinara, rigatoni alla napoletana, risotto alla milanese etc.

2.6. In lucririle traduse din limba francezd in limba romana (v. sigla IIL.),
am intdlnit numai patru termeni culinari distincti de origine italiand: pizza,
spaghete, tditei, tutti frutti In sintagma rom. sarlota tutti frutti. Frecventa absoluta
medie a acestor elemente este foarte scazutd, de [ termen la 147,75 pag., iar
frecventa relativa a acestora este de 2,28%.

2.7. In cartea tradusa din limba germand (v. sigla IV.A), PRODANOVITS,
2000, pe langa termenii deja semnalati, precum pizza, tdifei, apare substantivul
comun raffaello, care provine dintr-un nume propriu si care desemneaza un tip de
bomboane. Freventa absolutd medie a termenilor de origine italiand in aceasta
lucrare este destul de mica, de / fermen la 38,33 pag.; pentru frecventa relativd am
calculat valoarea de 1,71%.

2.8.In categoria IV.B am incadrat trei lucriri traduse din limba engleza.
Primele doud lucrari sunt axate pe bucéitdria evreiasca (v. Bucdtaria evreiascd,
1998), respectiv pe preparate culinare destinate copiilor (v. BARNES, 2009). In
aceste doud lucrari nu am intélnit deloc italienisme.

Situatia este total diferitd in cea de a treia lucrare, tradusa din limba engleza
in limba romana. Intitulata Secretul succesului (2009), aceasta carte a fost scrisa de
un anglofon specialist in gastronomie, care a utilizat numeroase denumiri in limba
italiand, pentru a desemna preparate sau ingrediente provenite din spatiul geografic
si sociocultural al Italiei. Frecventa absolutd medie a elementelor de origine italiana
in aceasta traducere este de I termen la 12,54 pag., iar frecventa relativa a acestor
elemente este de 21,14%. Mentionam aici:

BDD-A20045 © 2015 Editura Academiei
Provided by Diacronia.ro for IP 216.73.217.60 (2026-06-10 02:34:50 UTC)



25 Elemente lexicale italiene in carti de bucate romanesti 59

— arista s.f. — friptura de porc in stil toscan este cunoscuta sub numele de arista
[...]1.” (Secretul succesului, 2009, p. 253); v. in DitRo, s.v. arista s.f.: ,file de
porc”; dictionarele romanesti nu inregistreaza acest termen;

— broccoli rabe sintagmid substantivaldi de genul masculin, bazatd pe pl
substantivului masculin it. broccolo (v. supra) — ,,cunoscutd si sub numele de
broccoli raab, rape sau rapini, broccoli rabe, asociat cu [pastele numite] orecchiete,
alcatuieste un preparat traditional in Apulia si in alte regiuni din Italia. Aceasta
leguma de un verde aprins, cu tulpinile ei zvelte si buchetelele marunte, seamana
cu broccoli, dar are mai multe frunze mici §i ascutite.” (Secretul succesului,
2009, p. 123); dictionarele romanesti nu inregistreaza aceasta sintagma;

— focaccia s.f. — ,paine italieneascd densd, poroasd, turtitd, utilizatd pentru
sandviciuri proaspete sau prajite” (Secretul succesului, 2009, p. 436); v. DItRo,
s.v. focaccia s.f., pl. focacce: ,1. lipie; 2. placinta”; dictionarele romanesti nu
inregistreaza acest termen;

— gremolata s.f. — ,un amestec picant de lamaie, usturoi si patrunjel. [...] se
presara peste osso buco si rizoto.” (Secretul succesului, 2009, p. 239); dictionarele
romanesti nu inregistreaza acest termen;

— ribollita s.f. — ,este un fel de mancare traditional toscan, preparat pentru 2 sau
3 zile. La Inceput, este o copioasd supd de legume. Apoi, este asternutd, ori in
momentul preparérii, ori atunci cand este reincalzitd, a doua zi, cu paine veche de
o0 zi, obtindnd o zuppa di pane, adica o supa de paine. Atunci cand se da din nou
in clocot sau [cand] se infierbanta, fiind stropita cu ulei de masline, este numita
‘ribollita’.” (Secretul succesului, 2009, p. 65); v. in DItRo, s.v. ribollita s.f.:
Hferturd” < it. ribollire; v. DItRo, s.v. ribollire: [...] verb tranz. ,,a rasfierbe”;
dictionarele romanesti nu inregistreaza acest termen;

— risi-bisi [rizi bizi] s.m. — ,,acest preparat clasic venetian seamana mai degraba cu
o supd decat cu un rizoto in sensul traditional. [...] Orezul traditional pentru risi-
bisi este Vialone Nano, cereala fina, cultivatd in principal in regiunea Veneto.”
(Secretul succesului, 2009, p. 118); termenul risi-bisi nu figureaza in dictionarele
romanesti; etc.

Este evident ca traducatorul roman a considerat necesar sa pastreze astfel de
denumiri italiene, dupa cum rezulta si din exemplele de mai sus, chiar in situatiile,
destul de rare, in care acestea aveau un termen corespunzator romanesc, de exemplu:
it. cavolo nero s.m. (v. rom. varza neagra s.f.comp.), it. orzo s.m. (v. rom. orz
s.m.), it. prosciutto s.m. (v. rom. sunca s.f.) etc. Din citatele de mai sus, observam,
de asemenea, faptul ca, In mod frecvent, insasi glosarea italienismului implica, la
randul ei, utilizarea altor italienisme.

Prezentam, in continuare, cateva observatii generale, bazate pe corpusul
reprezentat de cartea la care ne referim aici, Secretul succesului, 2009:

1) Frecventa absolutd medie a elementelor italiene distincte utilizate in cadrul
lucrdrii Secretul succesului, 2009 este relativ ridicata, de I fapt lexical distinct la
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12,54 pag. Dintre acestea, numai termenii capere’® (o forma romanizata), mozzarella,
pizza, spaghete, taitei figureaza in DEX 2012: acesti termeni reprezinta 13,51% din
ansamblul italienismelor excerptate.

2) Din totalul italienismelor care apar in lucrarea Secretul succesului, 2009,
43,24% au mai aparut in corpusul analizat aici (cu precadere in LA, Bucdtarie
internationald, 1995, si/sau in IILA, TANASE, 2006, v. supra).

3) Toate elementele italiene utilizate in cadrul cartii Secretul succesului, 2009
sunt (si in acest caz) substantive sau sintagme nominale. Cateva dintre acestea
provin din adjective sau din locutiuni adjectivale substantivate:

—agrodolce s.n. — v. DItRo, s.v. agrodolce: 1. adj. ,,dulce-acrigor; [...] II. s.m. sos
dulce-acrisor” — ,,Agrodolce este un stravechi amestec de arome dulci si acre,
folosit pentru conservarea alimentelor.” (Secretul succesului, 2009, p. 309); termenul
agrodolce nu apare deloc in dictionarele romanesti consultate;

— laciniato s.n. — v. DItRo, s.v. laciniato: ,,adj. (despre frunze) crestat, dintat” —
».-.] cavolo nero, varza neagra, un soi de varza furajerd de un verde intunecat,
numitd si laciniato.” (Secretul succesului, 2009, p. 65); termenul laciniato nu
figureaza deloc in dictionarele romanesti consultate;

— romanesco s.n. — v. DItRo, s.v. romanesco, pl. romaneschi: 1. adj. romanesc,
roman, din Roma (modernd);” — ,,sos preparat din paine frantuzeasca (fara coaja),
otet de vin rosu, migdale prajite macinate, rosii tocate [...]” (Secretul succesului,
2009, p. 424); dictionarele romanesti consultate nu inregistreaza acest termen; etc.

4) In lucrarea analizata, Secretul succesului, 2009, apar si sintagme nominale

carbonara.

3. SINTEZA REZULTATELOR PREZENTATE

Revenind asupra unora dintre constatarile de mai sus si facand totodata apel
la rezultatele obtinute in cadrul cercetarii consacrate termenilor culinari de origine
franceza (lucrare 1n pregétire pentru tipar), ne propunem urmatoarele: sa reunim Intr-un
singur tabel cateva date referitoare, pe de o parte, la frecventa relativa (in procente %)
si, pe de alta parte, la frecventa absolutd medie a italienismelor in corpusul analizat
(v. supra, 2.), date relevate in functie de parametrii extralingvistici luati in considerare aici’ .

3% V. DEX 2012, s.v. caperd s.f. (pl. capere): ,boboc al caperului, folosit drept condiment” <
rom. caper s.m. (pl. caperi) < it. cappero s.m. Pentru aparitia termenului gastronomic capere in limba
romana, v. Chivu, 1983: , Etimon italienesc direct (it. cappero) pare s aiba, dupa forma, si capere,
inregistrat frecvent in manuscrisul in discutie [un manuscris in limba romana veche din prima
jumatate a secolului al XVIII-lea, descoperit si editat de Moses Gaster, pe care acesta l-a numit Carte
de bucate] [...];” [intr-o notd de subsol:] ,,Explicarea cuvintului prin intermediul ngr. [...] are
impotrivd absenta din manuscris a formelor etimologice ,normale”, *capare sau *capare,
neinregistrate, de altfel, nici in alte texte vechi romanesti.” (p. 343), v. si p. 345.

37 Reamintim ca ne referim la italienismele (respectiv la frantuzismele) distincte care sunt
prezente, fara sa tinem cont de numarul total de ocurente ale fiecarui termen/fiecarei sintagme in
cadrul corpusului.
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FRECVENTA RELATIVA SI FRECVENTA @BSOLUTA MEDIE A
ELEMENTELOR LEXICALE DE ORIGINE ITALIANA/FRANCEZA, in functie
de parametrii extralingvistici luati in considerare:

FRECVENTA ABSOLUTA
FRECVENTA Termeni de origine | Termeni de
PARAMETRII RELATIVA erment ce orig . y
(%) italiand origine firancezd
(1 1a x pag.) (11a x pag.)

I A —redactare recentd in limba romand, 0 11la 7,11 pag.
efectuata de specialisti (= maestri bucatari) 21,14% I'la 1,53 pag.
I B — redactare in limba romana, efectuata
de specialisti (= maestri bucatari), la 0,57% 1 la 123,5 pag. 1 la 20,5 pag.
inceputul secolului al XX-lea
I C — redactare in limba romana, efectuata
de specialisti (= maestri bucatari), la 1,7% 1 la 85 pag. 1 la 5,86 pag.
sfarsitul secolului al XIX-lea
II — redactare in limba romana, efectuata ILA: ILA:
de amatori n arta culinara (= nespecialisti): 51,42% 1 la 6,66 pag. 1 la 45,5 pag.
ILA (cq p'r1.V1re;'la Italia) si 11.B (cu privire ILB: 0% ILB: —
la alte civilizatii)
;Il - tri\ducere in limba romana din limba 2.28% 11a 147,75 pag. 11a 8,20 pag.
rancezd
IV A — traducere in limba roméana din o
limba germana 1,71% 1 la 38,33 pag. 1la 57,5 pag.
IV B — traducere in limba romana din 21,14% 1la 12,54 pag. 1 la 16,6 pag.
limba engleza

Cateva observatii se mai impun, pornind de la acest tabel:

1) Constatam ca frecventa relativa cea mai ridicatd a elementelor de origine
italiand, de 51,42%, apare in cartea redactatd in limba roména si centratd pe
civilizatia italiana, TANASE, 2006, autoarea acesteia fiind nespecialista 1n arta
culinara. Un procentaj destul de ridicat de termeni italieni, de 21,14%, intalnim in
lucrdrile pe care le-am plasat in categoriile I.A, Bucatarie internationald, 1995, o
carte scrisd in limba romana de specialisti bucatari, respectiv IV.B, Bucdtaria
evreiascd, 1998, Secretul succesului, 2009, BARNES, 2009, carti traduse in limba
roméana din limba engleza. In niciuna dintre celelalte lucriri analizate, procentul
elementelor italiene nu depaseste 2,5% din totalul italienismelor relevate in
ansamblul corpusului cercetat.

2) In ceea ce priveste fiecventa absolutd medie a termenilor culinari italieni,
consideratd in general, aceasta este, in ansamblul corpusului, sensibil mai scazuta
decét frecventa medie a frantuzismelor. Totusi, in textele clasate sub II.A (adica in
textele scrise de nespecialisti, dar centrate pe zona culturald italiand, TANASE,
2006), frecventa italienismelor este de aproape 7 ori mai mare decat aceea a
frantuzismelor si, totodatd, mai mare decat frecventa italienismelor care a fost
calculatd pentru lucrarea clasata sub I.A (Bucatarie internationala, 1995, o carte
redactata in perioada actuald de maestri bucatari).

BDD-A20045 © 2015 Editura Academiei
Provided by Diacronia.ro for IP 216.73.217.60 (2026-06-10 02:34:50 UTC)



62 Antonia Ciolac 28

3) In ceea ce priveste textele traduse, se observa urmatoarele: frecventa italie-
nismelor este foarte mica in cartile de bucate traduse din limba franceza (1/147 pag.),
dar in lucrarile traduse din limba germana si, mai ales, in cele traduse din limba
engleza, frecventa absolutd medie a termenilor culinari italieni este relativ ridicata,
depasind-o pe aceea a frantuzismelor. Explicatiile ar fi tematica abordata, dar si
fidelitatea lexicala ridicata a autorilor germani si englezi fatd de limba-sursa, italiana.

4) Asadar, cel mai frecvent s-a recurs la italienisme in lucrarile clasate sub
IL.LA (TANASE, 2006), I.A. (Bucdtdrie internationald, 1995) si IV.B (Bucatdria
evreiascad, 1998; Secretul succesului, 2009; BARNES, 2009), pe care le mentiondm
in ordinea descrescatoare a frecventelor absolute medii.

5) Cel mai putin frecvent s-a recurs la termenii de origine italiana in lucrarile
clasate sub II1. (DUMAS, (1873) 1997; BARRAULT, 2002; PELLAPRAT, 2002),
IB. (Vegetariand, 1931; VICTOR LAZAR, 1928) si I.C (Regina bucdtdiriei, 1888),
mentionate tot In ordinea descrescdtoare a frecventelor absolute medii.

6) Considerand corpusul in ansamblul sdu, constatam ca: spre deosebire de
termenii culinari francezi, lexicul gastronomic de origine italiana in limba romana
nu include lexeme pentru desemnarea actiunii/a operatiei culinare, asadar corpusul
nostru nu include nici verbe, nici substantive derivate din verbe. De asemenea, el
nu contine nici termeni care sa indice fie aspectul produsului, fie rezultatul unei
operatii, deci nu are adjective, dar nici antonime ale unor lexeme nominale, nici, cu
atat mai putin, familii de cuvinte. Ajungem la concluzia ca productivitatea lexicului
gastronomic de origine italiand in limba romana este scazutd, conform corpusului
excerptat.

7)In ceea ce priveste termenii de origine italiani atestati in DEX 2012,
acestia nu depasesc un procent de 28% din totalul italienismelor folosite in corpusul
analizat, n cazul niciuneia dintre cartile de bucate excerptate. De exemplu, dintre
termenii de origine italiana utilizati in I.A (Bucatarie internationala, 1995) sunt
atestati numai 27,8%, iar dintre cei care sunt folositi in ILA (TANASE, 2006) sunt
atestati doar 12,2%, in timp ce dintre cei care apar in IV.B. (Bucatdria evreiasca,
1998; Secretul succesului, 2009; BARNES, 2009) sunt consemnati in DEX 2012
numai 13,51%.

4. TERMENI CULINARI DE ORIGINE FRANCEZA/ITALIANA INTALNITI
iN REPERTORIUL VERBAL AL UNOR DESTINATARI Al CARTILOR DE BUCATE

Cartile de bucate din corpusul pe care l-am analizat nu se adreseaza profe-
sionistilor din domeniul culinar, ci unui public de nespecialisti. Pentru a testa in ce
masurd destinatarii acestor lucrari pot intdmpina sau nu dificultiti in decodarea
retetelor culinare care contin italienisme si/sau frantuzisme in absenta glosarilor,
am Intreprins o microcercetare de natura sociolingvisticd. Am ales, astfel, 5 subiecti de
varsta medie, de ambele sexe, dintre care 4 de sex feminin si 1 de sex masculin.
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Toti subiectii nostri au absolvit studii superioare in domeniul filologiei. Le-am
propus sd noteze in cateva minute toti termenii culinari de origine franceza, apoi
toti termenii culinari de origine italiana pe care i cunosc si despre care cred ca sunt
utilizati in limbajul culinar roméanesc. Am pornit de la premisa ca prezenta unui
numar suficient de important de italienisme si de frantuzisme culinare in repertoriul
verbal al subiectilor testati (considerati aici ca fiind destinatari potentiali foarte
cultivati ai cdrtilor de bucate) faciliteazd comunicarea eficientd si integrala a
textului retetelor citre acesti destinatari, ceea ce ar permite (ba chiar ar sustine)
modernizarea limbajului culinar romanesc.

Rezultatele au fost urmatoarele:

1) in cazul a patru dintre subiectii anchetati, numarul elementelor de origine
franceza indicate depdseste in mod sensibil numarul termenilor de origine italiana
mentionati.

2) Considerate Tn ansamblu pentru toti subiectii anchetati, elementele italiene
notate in scris de catre subiecti sunt de 1,5 ori mai putin numeroase decat elementele
franceze indicate 1n scris §i nu depdsesc In medie 6 termeni (prin raportare la o
persoand); in schimb numarul mediu de elemente franceze mentionate de o
persoana este de 16 termeni.

3) Toti termenii mentionati de catre subiecti sunt exclusiv substantive sau
sintagme nominale.

4) Majoritatea termenilor italieni notati in scris indica tipuri de paste fainoase
si branzeturi, la care se adauga alti cativa termeni, dintre care cel mai des
mentionati sunt: broccoli, pizza, tiramisu.

5) Factorul sex al subiectului anchetat s-a dovedit a fi nerelevant aici, fiind
slab reprezentat Tn microcercetarea de fata.

6) Rezultatele microanchetei noastre demonstreaza faptul cd subiectii anchetati
nu ar putea decoda intotdeauna cu usurintd orice retetd culinara scrisd (total sau
partial) intr-o limba strdina, desi au un nivel de instructie si de pregatire filologica
ridicat. Se impune, asadar, glosarea adecvata a termenilor culinari strdini utilizati in
cartile de bucate, cu ajutorul traducerii lor in limba romana prin parafraze scurte
(de exemplu it. risotto prin rom. ,,orez cu unt, sos de rosii $i parmezan”), pentru a
asigura decodarea corectd a informatiei transmise.

5. CONCLUZII

Discutia de mai sus releva faptul ca italienismele la care ne-am referit (adesea
intraductibile) incep sd apartind in mod din ce in ce mai evident (la fel ca
elementele de origine francezd) unui limbaj culinar international, mai precis
componentei vehiculare a acestuia. In ultimii ani, asistim (mai mult decat altidat)
in societatea romaneasca si In limba romana la efortul de modernizare, sub diverse
aspecte, a limbajului profesional culinar i de sincronizare a acestuia cu limbajul
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gastronomic vehicular european de renume. Dupa cum s-a constatat si in discutia
de mai sus, efortul de modernizare a lexicului culinar roménesc presupune si
tendinta de preluare (adesea ca atare) a numeroase elemente romanice, cu precadere a
termenilor culinari de origine franceza si italiand. Totusi, in cursul acestui proces
de adaptare, destinatarii cartilor de bucate nu trebuie sa fie, in niciun caz, neglijati.
Numai prin evitarea excesului de imprumuturi in cartile de bucate redactate si/sau
traduse in limba roméana, prin glosari clare, la obiect si fara omonimii suparatoare,
deci prin luarea in considerare a nivelului de intelegere lingvistica a destinatarului
roman, comunicarea culinard isi va putea atinge integral scopurile, evitand
esecurile partiale sau totale.
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Dictionare

DA — Dictionarul limbii romdne, tomul I, partea I: A—B, Bucuresti, Librariile Socec, C. Sfetea, 1913;
tomul I, partea II: C, Bucuresti, Tipografia ziarului ,,Universul”, 1940; tomul II, partea I: F-I,
Bucuresti, Monitorul Oficial si Imprimeriile Statului. Imprimeria Nationala, 1934.

DEX 1975 — Dictionarul explicativ al limbii romdne, Bucuresti, Editura Academiei Republicii
Socialiste Romania, 1975.

DEX 1998 — Dictionarul explicativ al limbii romdne, ed. a II-a, coord. Ion Coteanu si Lucretia Mares,
Bucuresti, Univers Enciclopedic, 1998.

DEX 2012 — Dictionarul explicativ al limbii romdne, editie revazuta si adaugita, Bucuresti, Univers
Enciclopedic Gold, 2012.

DItRo — Dizionario italiano-romeno. Dictionar italian-roman, editia a Il-a revazuta si adaugita,
Alexandru Balaci (coord.) si autorii — Mariana Stanciulescu-Cuza (a-fonduta), Haritina
Gherman (prostendere-zzz), George Lazarescu (fonema-prossimo), Bucuresti, Editura 100+1
GRAMAR, 1998.

DLR — Dictionarul limbii romdne, Academia Romana, Institutul de Lingvistica ,,Jorgu lordan —
Al. Rosetti”, editie anastatica dupa Dictionarul Academiei (DA) si Dictionarul limbii romdne
(DLR), editie aparuta cu sprijinul Bancii Nationale a Romaniei, Bucuresti, Editura Academiei
Romane, 2010: tomul [ = A-B, tomul Il = C, tomul VI = F-I/f, tomul VII = J-LHERZOLITA,
tomul IX = M, tomul X = N-O, tomul XI = P-POGRIBANIE, tomul XII = POGRIJENIE-Q,
tomul XIII = R-SCLABUC, tomul XIV = SCLADA-SPONGHIOS, tomul XV = §, tomul
XVI=T, tomul XIX = VICLA-Z.

DLRM - Dictionarul limbii romdne moderne, coordonator Dimitriec Macrea, Bucuresti, Editura
Academiei Republicii Populare Romane, 1959.

PRe — Le Petit Robert de la langue francaise, 2011, in varianta electronica.

PRizzo — 1l Piccolo Rizzoli Larousse: dizionario-enciclopedia, Rizzoli-Larousse SPA/Larousse,
Paris/Milano, 2004.

Corpus

Barnes, Lisa, Carte de bucate pentru copii: consistent, preparat in casd, delicios, Bucuresti, Corint,
traducere Alina Scurtu (144 pag.). = BARNES, 20009.

Barrault, Bernadette, Bucataria frantuzeasca a la Mamie Bernadette, traducere Cristina Maria
Motonea, Pitesti, Editura Pamantul, 2002 (63 pag.). = Barrault, 2002.

Dumas, Alexandre, Dictionar de artd culinard, selectie, adaptare si traducere de Lucretia Angheluta,
Bucuresti, Editura Atos si Editura Floarea darurilor, 1997 (256 pag.). = Dumas, (1873) 1997.

Florea, Constantin, Paraschiv, Viorel, Busca, Florea, Bucdtarie internationald, Bucuresti, Editura
Ceres, 1995 (256 pag.). = Bucatarie internationald, 1995.

Gerstl, Lorraine, Bucdtaria evreiascd, traducere din limba engleza de loana Munteanu, Bucuresti,
Editura Nemira, 1998 (197 pag.). = Bucataria evreiasca, 1998.

Grigore, George, Bucate arabe, Bucuresti, Editura Calin, 1997 (128 pag.). = Grigore, 1997.

Pellaprat, Henry-Paul, Ce gatim, cum gatim: o carte de bucate pe gustul tuturor, selectia, traducerea
si redactarea textelor de Doina Brindu, Bucuresti, Editura Venus, 2002 (272 pag.). = Pellaprat, 2002.

Prodanovits, Trude, Refete ale gospodinelor germane din Banatul Montan. Din bucdatdria bunicii,
carte aparutd in cadrul cercului de femei (Frauenkrdnzchen) al Forumului Democrat al
Germanilor din Banatul Montan, cerc condus de d-na Trude Prodanovici si in urma vizitei unei
doamne din Klagenfurt in vara anului 1997, in traducerea lui Josef Kugler-Gross, dupa lectura
lui Werner Kremm, Editura Intergraf, Resita, 2000 (115 pag.). = Prodanovits, 2000.

Tanase, lleana, Caldatorie prin Italia gastronomicd, Bucuresti, Editura Didactica si Pedagogicd, R.A.,
ed. a 2-a, 2006 (600 pag.). = TANASE, 2006.

Victor Lazar, Ana, Bucataria gospodinei dela [sic.] sate: Sfaturi si refete de mancari, Sibiu, Editura
Asociatiei ,,Astra”, 1928 (83 pag.). = Victor Lazar, 1928.
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[Williams, Chuck,] Secretul succesului: carte de bucate, refete esentiale din gastronomia modernd,
traducere de Adrian Deliu, Bucuresti, [Editura] Corint, 2009 (464 pag.). = Secretul succesului,
2009.

FARA AUTOR: Carte de bucdtdrie vegetariand, Bucuresti, Tipografia ,,Cultura”, 1931 (164 pag.). =
Vegetariand, 1931.

Regina bucatariei sau bucataria universald pentru sandtosi §i bolnavi. Retete complecte pentru orice
mancari, prajituri, cofeterie, licheruri si altele, Bucuresti, Editura Tipografiei ,,Universul”
Luigi Cazzavillan, 1888 (170 pag.). = Regina bucatariei, 1888.

Corpus de referinta

Baltzer, Eduard, Carte de bucate vegetariand pentru prietenii vietei naturale, traducere si editura
doctor-medic Toma Simionescu, Bucuresti, Tipografiile Romane Unite S. A. (Calea Rahovei,
42), 1904 (195 p.).

Marin, Sanda, Carte de bucate, Prefata de Al. O. Teodoreanu, editia a VIII-a, Editura ,,Cartea romaneasca”,
Bucuresti, 1943 (523 p.).

Tézlauanu, Gabrielle, Carte de bucate foarte necesara unei bune gospodine, Bucuresti, Cartea romaneasca,
[1930] (306 p.).

ELEMENTS LEXICAUX ITALIENS DANS DES LIVRES DE CUISINE ROUMAINS.
Une approche sociolinguistique

(Résumé)

Nous avons analysé un corpus constitué¢ de 13 livres de cuisine (dont 10 publiés assez
récemment) et nous avons pris en considération plusieurs parametres extralinguistiques, tels le type
d’opération effectuée par 1’émetteur (la rédaction vs. la traduction), le niveau de spécialisation de
I’émetteur (le chef vs. le cuisinier dilettante), le contenu culturel de 1’ouvrage (centré sur la
civilisation italienne vs. centré sur d’autres civilisations), etc. Nous avons procédé a un inventaire des
« italiénismes » (avec leurs formes, leurs sens et leurs particularités d’utilisation) qui sont présents
dans les livres de cuisine du corpus rédigés/traduits en roumain, distribués en fonction des parameétres
extralinguistiques choisis. Nous avons comparé I’emploi dans ce méme corpus des « italiénismes » a
celui des éléments frangais, auxquels nous avons consacré aussi une recherche a part. Nous avons pu
constater, entre autres, que, dans chacun des livres dépouillés, les « italiénismes » sont moins
nombreux que les éléments frangais, sauf dans 1’ouvrage centré sur la civilisation italienne. En outre,
nous avons remarqué également que le pourcentage des éléments culinaires italiens attestés dans le
DEX 2012 ne dépasse dans aucun des livres les 28% de I’ensemble des « italiénismes » présents.
L’emploi en roumain des éléments culinaires italiens est sans nul doute le résultat d’un effort général
vers la synchronisation du langage professionnel roumain avec le langage gastronomique véhiculaire
européen.

Cuvinte-cheie: terminologie gastronomica italiana, limbaj culinar profesional, limbaj culinar
vehicular european, element lexical italian, parametri extralingvistici.

Mots-clés: terminologie gastronomique italienne, langage culinaire professionnel, langage
culinaire véhiculaire européen, élément lexical italien, parametres extralinguistiques.
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