LEXICOGRAFIE

Antonia Ciolac

DIN NOU DESPRE ELEMENTE LEXICALE FRANCEZE
IN CARTI DE BUCATE ROMANESTI (II)

2.4. Ne referim in continuare la doud lucrari redactate in limba romana in
perioada actuald de ,,bucatari” diletanti, nespecialisti in arta culinara (v. in partea
intai a acestui articol, numitd (I.), sub punctul 1., cartile de sub sigla II.). Prima
dintre aceste carti este consacrata buctiriei arabe din spatiul mediteranean (v. Grigore'
1997). Cea de-a doua se refera la arta culinara si la civilizatia gastronomica italiana
(v. Tanase, Italia 2006°).

Comparand inventarul termenilor de specialitate de origine franceza pe care
i-am intélnit in aceste doua carti cu lista termenilor folositi de autorii profesionisti
(v. in partea intai a acestui articol, sub 2.3.), constatam o frecventa foarte redusa a
elementelor de origine franceza: nu am intalnit nicio forma lexicald franceza care
sa nu fi fost deja mentionata sub 2.3. In plus, trebuie relevati o siricie evidenta a
lexicului de specialitate utilizat, manifestatd prin absenta unor termeni care apar in
lucrarile redactate de profesionisti. De exemplu: in locul termenului adaptat (utilizat de
specialisti) se brideaza [puiul] (v. sub 2.3.), este folosita perifraza se leaga picioarele
puiului cu ata alba (Grigore 1997); frantuzismul — mai economic, dar neinregistrat
de dictionarele limbii roméne moderne — este probabil necunoscut de autorul
neprofesionist.

Evaluarea statistica a datelor pe baza celor doua carti mentionate arata ca I fapt
lexical diferit de origine francezd apare la 45,5 pagini. Totusi, daca ludm in
considerare numarul de utilizéri efective ale termenilor intalniti, constatdm ca frecventa
absolutd medie a acestora este mai mare: 1 ocurentd la 14,2 pagini.

2.5. Sub sigla IIl. am grupat carti de bucate care reprezintd traduceri din
limba francezad apartindnd unor nespecialisti in arta culinara. Textele au fost traduse in
perioada actuald (v. Dumas 1997; Barrault 2002; Pellaprat 2002), chiar dacé uneori
textul original francez este mult mai vechi (v. Dumas 1873). lata cateva observatii:

' Cf, la sfarsitul articolului de fata, lista cartilor analizate, cu trimiterile bibliografice complete,
cu abrevierile folosite aici si cu repartizarea acestora in functie de siglele prezentate in partea I a
acestui articol.

2 Asupra acestei lucrdri ne-am oprit mai indelung in cadrul unei cercetiri consacrate elementelor
culinare de origine italiana folosite in carti de bucate romanesti (v. Ciolac 2015).

LR, LXIV, nr. 4, p. 515-533, Bucuresti, 2015
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1) Majoritatea elementelor franceze intdlnite sunt substantive. Dintre numele
comune preluate ca atare care nu au fost discutate in prima parte a articolului de
fata, mentionam’:

— blanguette s.f. — (ex. blanquette de curcan — Dumas 1997, p. 146) —*; v. in
PRe, s.f. ,,tocana de carne alba”;

— flamiche s.f.— (Barrault 2002, p. 31) —; v. in PRe, s.f: ,.fr. reg. (Nord)
placinta cu praz”.

La acestea se adauga locutiuni frazeologice nominale de tipul:

— pain perdu loc.nom.m.— —; ,friganele”; ex. un pain perdu cu mere —
Barrault 2002, p. 35;

— quiche taranesc loc.nom.m.sg. (fr. quiche s.f.) — ,,(tip de) tartd”; —; ~ cu
praz si sunca — Barrault 2002, p. 22; etc.

Ciateva sintagme nominale contin drept nucleu participii trecute care sunt
substantivate 1n limba franceza si care sunt utilizate pentru denumirea unor preparate:

—salé s.m. la sg. < fr. saler vb. (ex. Petit salé cu varzad — Dumas 1997,
p. 200); —;

— soté s.m. la sg., romanizat (in fr. sauté, ée adj./sauté s.m.) (vezi verbul tr. fr.
sauter ,,a trece un aliment prin grasime incinsa la foc foarte puternic, adesea intr-o
cratitd speciald”): ex. un soté de iepure (Dumas 1997, p. 163); substantivul roméanizat
soté este Inregistrat in DLRM si in DEX cu genul neutru.

2) Adjectivele preluate din limba franceza sunt, si In cazul textelor traduse,
mai ales participii verbale si intrd Tn mod frecvent in structura unor sintagme
terminologice nominale:

—sos glacé (Pellaprat 2002, p. 167); — adjectivul fr. glacé nu figureaza cu
aceasta grafie in dictionarele limbii roméne consultate; sos glacé: ,preparat din carne
de vaca, ceapa, morcov, telina, foaie de dafin, piper, verdeata, cimbru (facultativ);”

—zahar glasat (Barrault 2002, p. 51); — adjectivul glasat (< fr. glacé
part.t./adj.) este inregistrat in DLRM (cu sensul 1: despre prajituri, fructe, ,,acoperit
cu glazura”) si In DEX (in toate editiile);

— tarta meringuée cu lamdie/mere (Barrault 2002, p. 31) — PRe, s.v.
meringuer vb.ir.: ,a Inveli cu bezea”; adjectivul fr. meringué, ée nu figureaza in
DLRM, nici in DEX’;

—somn pané (Pellaprat 2002, p. 135); — participiul francez pané apare ca
adjectiv invariabil In DEX (in toate editiile);

— leguma soté/rinichi soté (Pellaprat 2002, p. 66) — adj. romanizat sote
figureaza in DLRM, in DEX 1975 si 1998, dar nu si in DEX 2012.

3 Reamintim c3, in cele ce urmeazi, in dreptul termenilor/sintagmelor care nu figureaza in
niciunul dintre dictionarele romanesti consultate, vom nota o linie (—), urmata de glosarea termenului
respectiv care este oferitd de PRe (= Petit Robert varianta electronica).

* Substantivul blanchetd este adaptat pe plan grafic si morfologic la limba roméni si figureaza
in dictionarele consultate, dar cu un etimon german §i cu un sens total diferit.

> Reamintim, totusi, ci forma substantivali este inregistratd in DEX (in toate editiile), cu doua
variante: s.n. mereng, merenguri/mering,-uri, la pl. si s.m.: merengi.
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3 Din nou despre elemente lexicale franceze 517

Putin numeroase, totusi prezente, sunt si citeva adjective care reprezintd
calcuri semantice dupa limba franceza, de tipul: adj. tandru, in contextul verbal
carne foarte tandra (Dumas 1997, p. 241) — PRe, s.v. tendre: ,,(despre lucruri
comestibile) usor de taiat, de mestecat”; acest sens lipseste din dictionarele limbii
romane moderne, fiind in mod evident un calc al traducatorului.

3) In DUMAS 1997, nu apar niciun verb sau substantiv postverbal care si
indice operatii culinare. In Barrault 2002 si in Pellaprat 2002 sunt, insi, utilizate
cateva verbe; pe langa a fezanda, a flamba (discutate deja In prima parte a acestui
articol), mai mentionam:

—a (se) auri vb.tr. (ex. pdnd cand bucatile sunt bine aurite — Barrault 2002,
p. 9; Pellaprat 2002, p. 241) — sensul culinar al termenului nu figureaza in
dictionarele limbii roméne consultate;

—a lega vb.tr. si refl. (Pellaprat 2002, p. 241: sa se lege sosul) — PRe, s.v.
lier vb.tr.: ,(culinar) a lega un sos, a-1 ingrosa”; termenul este Inregistrat cu acest
sens in DLRM si in DEX: ,(Despre sosuri, dulceturi etc.) a se ingrosa, a se
inchega”, dar se indica drept etimon verbul lat. ligare.

4) Numarul cel mai mare de ocurente in cele trei traduceri la care ne referim
aici il are structura mixta pe care am discutat-o deja in partea intai a acestui articol
(sub 2.1., 8) si sub 2.3., 3)), care este construitd dupa tiparul: curcan [pregéatit] a la
[mode du] cardinal (DUMAS 1997, p. 130 s.a.); peste oceanic [pregitit] a la
[mode] grec® (Pellaprat 2002, p. 132). In Barrault 2002, intalnim, alituri de aceasta
structurd, sintagme care contin traducerea acesteia: lepure dupd moda lui Lot (p. 27).
Mai apare si o structurd de suprafata care este Tn mod aparent identica cu prima, dar
in care a la nseamnd, de fapt, ,,cu [ingredientul cutare”]: lepure a la tomate
»lepure cu rosie” (p. 18), Sira de porc a la moutarde ,,Sira de porc cu mustar”
(p. 52) etc.

5)In ceea ce priveste datele statistice care reflectd frecventa de utilizare a
franfuzismelor intalnite in cele trei carti traduse, am constatat ca: 1 fapt lexical de
origine franceza apare la 8,20 pag.

2.6. Cartile de bucate din corpusul nostru care sunt traduse din alte limbi
decét din franceza, adica din engleza (Bucataria evreiasca 1998; BARNES 2009;
Secretul succesului 2009) si din germana (PRODANOVITS 2000) contin, la rAndul
lor, o serie de termeni francezi, care sunt relativ adaptati sistemului limbii roméane.

1) Totusi, in textul tradus din limba germand (desemnat aici prin sigla
IV.A.), frantuzismele se reduc la cateva sintagme de tipul rondele pane (p. 35) si
ochi a la Linz (p. 76) (fiecare cu cate o singura ocurenta in text). O serie de termeni
de origine franceza care apartin limbajului culinar sunt evitati, in locul lor aparand
un echivalent (adesea perifrastic) romanesc. De exemplu, in locul locutiunii frazeo-
logice nominale sos vinaigrette (v. in partea intdi a acestui articol), apar unitatile

% Forma grafici franceza corecti este d la grecque.
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perifrastice echivalente sos facut pentru salate (PRODANOVITS 2000, p. 42) sau
sos de salatd obisnuit (PRODANOVITS 2000, p. 45)’.

Frecventa absoluta medie calculatd pentru elementele de origine franceza este
de 1 fapt lexical distinct la 57,5 pag., toate frantuzismele avand o singura ocurenta
in text.

2) In textele traduse din limba englezd (sigla IV.B.), varictatea si numarul
frantuzismelor depind si de continutul lucrarii.

Este evident cd traducerea cartii intitulate Bucdtdria evreiasca (scrisa in
limba engleza) va contine mai putine elemente de origine franceza. Putem semnala,
totusi, cateva substantive, de tipul bain-marie, fileuri (de ton/de angoa), mering,
dar si un numar foarte mare de structuri cu prepozitia fr. a si cu articolul fem. fr. /a,
structuri care apar ca titluri de retete: Morcovi a la Tirta, Pui picant a la Israel,
Fursecuri a la Marta etc.

In lucrarea Secretul succesului, care acoperi o arie culinard mai larga,
frantuzismele din domeniul culinar sunt mai numeroase. Majoritatea termenilor pe
care i-am intalnit au fost deja citati (mai sus sau in partea intéi a articolului). Dintre
elementele lexicale pe care nu le-am mai amintit, mentiondm: a) substantive comune:
frisée (in fr. s.f.) ,.cicoare cu frunzele fin dantelate, consumata in salatd”; lardons
(in fr. s.m. pl.) ,,bucétele de slanina/grasime”, persillade (in fr. s.f.) ,,condiment pe
baza de patrunjel si usturoi tocat”; b) sintagme integral franceze (de genul feminin
in fr.) (créme fraiche; créeme anglaise; créme briilée) ori sintagme mixte (rom.-fr.,
elementul francez fiind adaptat la limba romana sau nu), precum: coulis (fr. s.m.)
de zmeura ,piure de zmeurd”; mustar en grains (fr. s.m. pl.) ,mustar graunte
(nemacinat)”’; mustar a [’ancienne ,,~ dupa moda de altd data”; mugchi de vita au
poivre (fr. s.m.) ,,~ cu piper”’; galete rumene ,placinte rumene” (< fr. galette s.f.);
unt clarifiat (un calc dupa sintagma m. fr. beurre clarifie, v. in PRe ,unt topit si
decantat pentru a elimina zerul si cazeina”). Frecventa absolutd medie a frantuzismelor
in cartile traduse din limba engleza (considerate Tmpreund) este de: I fapt lexical
diferit la 16,6 pag. Daca luam in considerare numarul total de utilizari ale acestor
fapte lexicale, obtinem o frecventa de: 1 ocurentd la 5,46 pag.

3. SINTEZA PRINCIPALELOR OBSERVATII PARTIALE PREZENTATE MAI SUS

Datele statistice prezentate in cele doua parti ale articolului pot fi grupate
intr-un tabel. Compararea rezultatelor obtinute pe baza analizei corpusului poate
conduce la cateva concluzii mai generale privind influenta parametrilor avuti In
vedere asupra utilizarii/functiondrii discursive a termenilor de origine franceza in
limbajul profesional culinar.

"La fel, in locul unei forme adaptate Intr-un mod ciudat, care desemneaza un instrument de
cofetdrie, posul cu dui (termen folosit in Bucatdrie internationald 1995) (< fr. la poche a douille rom.
literal ,,sacul de panza cu palnie”), este utilizat aici un termen tehnic adecvat: cornet de ornamentare.
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Frecventa absolutd medie a elementelor lexicale de origine franceza,

in functie de parametrii extralingvistici luati in considerare:

Termeni diferiti | Ocurente ale acestora
Parametri (1 la x pag.) (1 la x pag.)
LA.
— redactare recentd in limba romana, efectuata de 11la 1,53 pag. 1 la 0,34 pag.
specialisti (= maestri bucéatari)
L.B.
— redactare in limba romana, efectuatd de specialisti
(= maestri bucatari), in prima jumdtate a secolului 1la 20,5 pag. 1la 8,63 pag.
al XX-lea
I.C.
—redactare in limba romana, efectuatd de specialisti 1 la 5,86 pag. 11la 2,88 pag.
(= maestri bucatari), la sfdrsitul secolului al XIX-lea
1I.
— redactare in limba romana, efectuatd de amatori 1 la 45,5 pag. 1la 14,2 pag.
in arta culinara (= nespecialigti)
111
— traducere in limba romana din limba franceza 11a 8,20 pag. 1la 4,41 pag.
IV.A. 11la57,5pa 11la57,5pa
— traducere in limba romana din limba germana ) Pag: ) Pag:
IV.B.
— traducere in limba romana din limba engleza 1la 16,6 pag. 1la 5,46 pag.

Pe baza tabelului de mai sus, se pot face urmatoarele observatii:

1) Frecventa absolutd medie cea mai ridicatd a frantuzismelor discutate se
inregistreaza in textele redactate direct in limba romana de catre specialisti (,,maestri
bucitari”, in fr. des chefs), in perioada actualid (1 termen distinct la 1,53 pag.,
respectiv 1 ocurenta la 0,34 pag.).

2) Mai mica, dar totusi notabild este frecventa absolutd medie a frantu-
zismelor 1n textele redactate In limba romana la sfdrsitul secolului al XIX-lea de
catre specialisti (1 termen distinct la 5,86 pag., respectiv 1 ocurenta la 2,88 pag.).

3) In ceea ce priveste textele redactate in limba romana de citre bucitari
profesionisti, in prima jumdtate a secolului al XX-lea, frecventa ocurentelor la care
ne referim pare mai scazutda (1 ocurentd la 8,63 pag.), dar aceasta s-ar explica si
prin faptul cd una dintre lucrarile analizate se adreseaza, prin continutul sau, exclusiv
unui public vegetarian, iar alta le vizeaza pe destinatarele din mediul rural (pe
»gospodinele de la sate”).

4) Frantuzismele care apar in lucrari redactate in limba romdna de catre
nespecialisti in arta culinara (,,diletanti’) sunt relativ putin numeroase: 1 termen
distinct la 45,5 pag., respectiv 1 ocurenta la 14,2 pag.

5) O valoare relativ mai ridicata, situdndu-se pe locul al treilea ca frecventa, o
au frantuzismele utilizate In lucrarile traduse (de nespecialisti 1n arta culinard) din
limba franceza: 1 termen distinct la 8,20 pag., respectiv 1 ocurenta la 4,41 pag.
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6) Lucrarile traduse din limba engleza contin, In medie, mai putine frantuzisme
decét cele traduse din limba franceza (1 termen distinct la 16,6 pag.), dar frecventa
lor de utilizare este relativ ridicata (1 ocurenta la 5,46 pag.).

7) In ceea ce priveste lucrarile traduse din alte limbi, ca, de exemplu, din
germand, aceste texte se afla pe ultimul loc ca frecventa absolutd medie a fran-
tuzismelor utilizate (1 termen distinct la 57,5 pag. si 1 ocurenta la 57,5 pag.).

Asadar, putem afirma ca tipul operatiei efectuate de catre enuntatorul textelor
culinare, respectiv operatia de redactare vs. operatia de traducere, influenteaza in
mod efectiv utilizarea termenilor culinari la care ne referim, in ceea ce priveste atat
diversitatea, cat si cantitatea mai mare a elementelor utilizate, in cazul 1n care:
a) redactarea apartine unui profesionist (= maestru bucitar); b) textul este redactat
in perioada actuald; c) destinatarul vizat nu este din mediul rural.

Am mai constatat cd frecventele de utilizare mai scazute apar in cartile de
bucate redactate in limba romana la Inceputul secolului al XX-lea de catre
specialigti. Faptul ar mai putea fi explicat si astfel, lasand la o parte publicul vizat:
spre deosebire de sfarsitul secolului al XIX-lea, cand occidentalizarea limbii romane
incepea sa devina evidenta, inceputul secolului al XX-lea reprezintd o perioada de
cautare in ceea ce priveste stabilirea si implementarea normelor limbii roméne
moderne. Prin urmare, a existat tendinta, manifestata si la specialistii gastronomi,
de a folosi in mai mare masura limba romana decat in perioada imediat anterioara,
pentru a acoperi necesitatile terminologice din domeniul culinar.

In ceea ce priveste operatia de traducere efectuati in perioada actuald de
catre autori diletanti in arta gastronomicd, limba din care se face traducerea in-
fluenteaza, fara indoiald, prezenta/absenta frantuzismelor: un text tradus din limba
francezd va contine, in mod evident, un numar mai mare de elemente lexicale
calchiate dupa franceza, adaptate sau preluate ca atare (integral ori partial), spre
deosebire de textele traduse din alte limbi.

4. CONCLUZII FINALE

Abordarea sociolingvisticd a corpusului ne-a permis, asadar, sd relevam
existenta unei dependente nuantate intre utilizarea termenilor culinari francezi si
parametrii extralingvistici pe care i-am avut in vedere. Privit din aceasta perspectiva,
limbajul profesional culinar se caracterizeaza, pe de o parte, prin stabilitatea lexicala si
precizia terminologica, iar, pe de alta parte, printr-o capacitate continua de Imbo-
gdtire, modernizare si adaptare la cerintele domeniului de activitate. Contactul
actual tot mai intens al specialistilor si al artei culinare roméanesti cu alte civilizatii
si culturi, dar, in special, cu renumita gastronomie franceza, a impus preluarea,
adaptarea si utilizarea unor termeni noi, pentru a desemna preparate, ingrediente,
operatii, caracteristici culinare (ale unor produse/ingrediente) etc. Astfel, asistam,
astazi, la efortul de formare a unui limbaj profesional culinar romanesc modern si, In
special, la incercarea de constituire a nivelului inalt al acestuia, destinat specialistilor.
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7 Din nou despre elemente lexicale franceze 521

Modernizarea acestui limbaj si sincronizarea sa cu lexicul gastronomic inter-
national presupun, desigur, eforturi de preluare, de adaptare lingvistica (sub toate
aspectele — grafic, fonetic, morfosintactic i semantic), de evitare a omonimiilor
supdratoare. Acest parcurs implica si o serie de tatondri, de nereusite si de rateuri.
Prezentarea de mai sus releva si aspecte precum folosirea excesiva si, adesea,
neadecvatd, 1n cartile de bucate, a lexemelor de origine franceza de catre chefii (fr.)
nostri actuali. in plus, fiind destinate, de fapt, comunicarii intre profesionisti,
majoritatea acestor lexeme necesitd o dezambiguizare pentru nespecialisti (ceea ce
justifica, de altfel, prezenta paginilor de glosar in unele dintre cartile analizate).
Asadar, fie cd apar in lucrdri redactate in limba romana (de catre specialisti/
diletanti), fie ca sunt utilizate in carti traduse din alte limbi (in special din franceza),
elementele lexicale de origine franceza care nu sunt inregistrate de dictionarele
limbii romane actuale trebuie sd fie selectate in mod judicios de catre autor/
traducator, trebuie sa fie folosite cu precautie si masura §i, de asemenea, sa fie
glosate in mod corespunzator.

CORPUSUL CORESPUNZATOR LISTEI SIGLELOR

I. A. — Florea, Constantin, Paraschiv, Viorel, Busca, Florea, Bucatarie internationald, Bucuresti,
Editura Ceres, 1995 (256 pag.). = Bucdtdrie internationald 1995.

I.B.1. — Marin, Sanda, Carte de bucate, Prefata de Al. O. Teodoreanu, editia a VIII-a, Editura ,,Cartea
romaneascd”, Bucuresti, 1943 (523 p.) [1936 ed. 1.]. = MARIN 1943.

— Tazlauanu, Gabrielle, Carte de bucate foarte necesard unei bune gospodine, Bucuresti,
Cartea roméaneasci, [1930] (195 p.). = TAZLAUANU 1930.

— [fara autor] Carte de bucatdrie vegetariand, Bucuresti, Tipografia ,,Cultura”, 1931 (164
pag.). = Vegetariand 1931.

L.B.2. — Victor Lazdr, Ana, Bucatdria gospodinei dela (sic.) sate: Sfaturi si retete de mdncari, Sibiu,
Editura Asociatiei ,,Astra”, 1928 (83 pag.). = VICTOR LAZAR 1928.

I.C. — [fard autor] Regina bucatariei sau bucdtdria universald pentru sandatosi si bolnavi. Refete
complecte pentru orice mancari, prdjituri, cofeterie, licheruri si altele, Bucuresti, Editura
Tipografiei ,,Universul” Luigi Cazzavillan, 1888 (170 pag.). = Regina bucatdriei 1888.

I1. — Grigore, George, Bucate arabe, Bucuresti, Editura Calin, 1997 (128 pag.). = GRIGORE 1997.
— TANASE, lleana, Caldtorie prin Italia gastronomicd, Bucuresti, Editura Didactica si Peda-
gogica, R.A., ed. a 2-a, 2006 (600 pag.). = TANASE, Italia 2006.

III. — Barrault, Bernadette, Bucdtaria frantuzeasca a la Mamie Bernadette, traducere de Cristina
Maria Motonea, Pitesti, Editura Pamantul, 2002 (63 pag.). = BARRAULT 2002.

— Dumas, Alexandre, Dictionar de arta culinard. Selectie, adaptare si traducere de Lucretia
Angheluta, Bucuresti, Editura Atos si Editura Floarea darurilor, 1997 (256 pag.). = DUMAS
(1873) 1997.

— Pellaprat, Henry-Paul, Ce gatim, cum gatim: o carte de bucate pe gustul tuturor, selectia,
traducerea si redactarea textelor: Doina Brindu, Bucuresti, Editura Venus, 2002 (272 pag.). =
PELLAPRAT 2002.

IV.A. — Prodanovits, Trude, Retete ale gospodinelor germane din Banatul Montan. Din bucataria
bunicii, Editura Intergraf, Resita, carte aparutd in cadrul cercului de femei (Frauenkrdnzchen)
al Forumului Democrat al Germanilor din Banatul Montan, cerc condus de d-na Trude
Prodanovici si in urma vizitei unei doamne din Klagenfurt in vara anului 1997, in traducerea
lui Josef Kugler-Gross, dupé lectura lui Werner Kremm, 2000 (115 pag.). = PRODANOVITS
2000.
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IV.B. — Barnes, Lisa, Carte de bucate pentru copii: consistent; preparat in casd, delicios, Bucuresti,
Corint, traducere de Alina Scurtu, 2009 (144 pag.). = BARNES 2009.
— Gerstl, Lorraine, Bucataria evreiascd, traducere din limba engleza de loana Munteanu,
Bucuresti, Editura Nemira, 1998 (197 pag.). = Bucdtaria evreiasci 1998.
— [Williams, Chuck,] Secretul succesului: carte de bucate, retete esentiale din gastronomia
modernd, traducere de Adrian Deliu, Bucuresti, [Editura] Corint, 2009 (464 pag.). = Secretul
succesului 2009.
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ENCORE SUR LES ELEMENTS LEXICAUX FRANCAIS
DANS DES LIVRES DE CUISINE ROUMAINS (II)

(Résumé)

Notre article est le deuxiéme volet d’une étude au sujet des termes culinaires frangais du
roumain portant sur un corpus de 15 livres de cuisine. Nous constatons la relation entre la présence
des termes culinaires francais et des facteurs extralinguistiques. Malgré la nécessité de moderniser le
langage culinaire roumain, les éléments frangais non-enregistrés par les dictionnaires roumains
actuels doivent étre glosés par les auteurs de ces livres.

Cuvinte-cheie: limbaj profesional culinar, termen culinar, (cuvant) adaptat, factori extra-
lingvistici, frecventa.

Mots-clés: langage professionnel culinaire, terme culinaire, (mot) adapté, facteurs extra-
linguistiques, fréquence.

Institutul de Lingvistica ,, lorgu lordan — Alexandru Rosetti” al Academiei Romdne
Bucuresti, Calea 13 Septembrie nr. 13
antonia_ferithan@yahoo.com

Mariana Net

FAMILIA ADJECTIVELOR ALB SI VERDE
IN LEXICUL GASTRONOMIC ROMANESC

Acest articol este ultimul din seria de patru texte (v. Net 2015a, 2015b si
2015c) dedicate numelor de culori in lexicul gastronomic romanesc. In paginile
care urmeaza, vor fi analizate familiile de cuvinte ale adjectivelor alb si verde. Spre
deosebire de celelalte adjective nume de culori, acestea au in comun faptul ca, in
lexicul gastronomic romanesc, dau nastere unor substantive formate cu sufixul
-eatd': albeatd, verdeatd (cf. infra). Precizam c¢d ne vom ocupa cu predilectie de
acele forme lexicale” si sensuri speciale, neinregistrate sau insuficient nuantate in
dictionarele limbii roméane, cu deosebire — 1n dictionarul-tezaur.

alb, -a adj.

Adjectivul alb denumeste una dintre culorile cel mai des intalnite in natura, n
lumea inconjurdtoare, in general. Ca atare, atunci cand apare cu determinant zero,

! Din aceeasi categorie face parte si adjectivul rosu, -ie, care genereazi substantivul roseatd.
Acesta insa nu pune probleme speciale; este inregistrat in dictionarele limbii roméane si nu are, in
lexicul gastronomic roméanesc, sensuri speciale, care sa necesite discutii mai ample.

% Un exemplu in acest sens este substantivul albiturd, la care ne vom referi intr-un studiu viitor.
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